Obrigado por adquirir
uma churrasqueira
WEBER. Disponha

de alguns minutos

e proteja-a, através
do registro do seu
produto online em
www.weber.com.

D 1200 2200
S

GUIA DO PROPRIETARIO DA
CHURRASQUEIRA

/A PERIGO

Se sentir cheiro de gas:

¢ Interrompa o fornecimento de gas ao aparelho.

¢ Apague as chamas acesas.

e Abra atampa.

e Se o odor persistir, mantenha-se longe do aparelho e chame
imediatamente seu fornecedor de gas ou corpo de bombeiros.

Vazamentos de gas podem causar incéndio ou explosoes, que, por sua vez,
podem causar sérias lesoes corporais, morte ou danos a propriedade.

/A PERIGO

¢ Nunca opere este aparelho sem supervisao.

¢ Nao utilize a churrasqueira a menos de 610 mm (2 pés) de qualquer
material combustivel. Materiais combustiveis incluem, mas nao estao
limitados a, terragos, patios ou varandas de madeira simples ou tratada.

¢ Nunca opere este aparelho a menos de 7,5 m (25 pés) de qualquer
liquido inflamavel.

¢ No caso de incéndio, mantenha distancia do aparelho e chame
imediatamente o corpo de bombeiros. Nunca tenta apagar as chamas
em odleo ou gordura utilizando agua.

Nao seguir estas instrucoes pode resultar em risco de incéndio, explosao
ou queimadura, que pode, por sua vez, causar danos a propriedade, lesoes
corporais ou morte.

A AVISO: Siga cuidadosamente

A AVISO: Nio acenda este aparelho

ESTE APARELHO A GAS FOI
PROJETADO APENAS PARA
USO EXTERNO.

Este Guia do Proprietario contém
informacoes importantes, necessarias
para uma montagem correta e
utilizagcdo segura do aparelho.

todos os procedimentos de
verificagao de vazamentos neste
Guia do Proprietario antes de
operar a churrasqueira. Faga

as verificagoes mesmo que

a churrasqueira tenha sido

montada pelo revendedor. ) ] ] .
Leia e siga todos os avisos e instrugées

ew i antes de montar e usar o aparelho.
sem primeiramente ler a se¢ao

ACENDIMENTO DO QUEIMADOR
deste Guia do Proprietario.
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AVISOS

/A PERIGO

Nao seguir as instrugoes de PERIGOS, AVISOS
E CUIDADOS contidas neste Guia do Proprietario

pode resultar em lesdo corporal séria ou morte, ou
pode resultar em incéndio ou explosao, causando

danos a propriedade.

AVISOS:

A Guarde este Guia do Proprietario para consulta
futura.

A Siga todos os avisos e instru¢des quando for
utilizar o aparelho.

A A montagem inadequada da churrasqueira
pode ser perigosa. Siga cuidadosamente as
instrugdes de montagem.

A\ Nao use a churrasqueira antes de todas
as pecgas estarem em seu devido lugar.

A churrasqueira deve estar devidamente
montada, de acordo com as instrugdes de
montagem.

A Sua churrasqueira a gas nunca deve ser
utilizada por criangas. As partes acessiveis
da churrasqueira podem estar muito quentes.
Mantenha criang¢as pequenas, idosos e
animais de estimagao a distancia enquanto
a churrasqueira estiver sendo utilizada.

A\ Esta churrasqueira nio foi projetada para
utilizagao comercial.

A\ Esta churrasqueira nio foi projetada para
funcionar como aquecedor e nunca deve ser
utilizada como tal.

A Tenha cuidado ao utilizar sua churrasqueira a
gas. Ela estara quente durante o funcionamento
ou a limpeza, e nunca deve ser deixada sem
supervisao ou transportada enquanto em
operacao.

A\ Nao utilize carvio, briquetes ou pedras de lava
em sua churrasqueira a gas.

A Enquanto acende a churrasqueira ou durante
o cozimento, nunca se debruce sobre a grelha
aberta.

A Nunca posicione as maos ou os dedos na borda
frontal da area de cozimento quando a grelha
estiver quente ou a tampa aberta.

A Nao tente desconectar o regulador do gas
ou qualquer encaixe de gas enquanto sua
churrasqueira estiver em operagao.

A Ao utilizar a churrasqueira, use luvas para
churrasco resistentes ao calor ou luvas para
retirar pratos do forno.

A Use o regulador que é fornecido com sua

churrasqueira a gas.

Siga as instrugoes de conexao do regulador

para o seu tipo de churrasqueira a gas.

A Se o queimador apagar enquanto a
churrasqueira estiver em operagao, feche
a valvula de gas. Abra a tampa e espere
cinco minutos antes de tentar reacender a
churrasqueira, utilizando as instrugdes de
acendimento.

A Naio coloque a churrasqueira sobre superficies
de vidro ou combustiveis.

A Nio monte este modelo de churrasqueira sobre
construgées embutidas os deslizantes. Ignorar
este AVISO podera causar um incéndio
ou explosao, que podera danificar a propriedade
ou causar sérias lesdes corporais ou morte.

A Nao armazene filtro/botijao de gas extra
(sobressalente) ou desconectado sob ou perto
desta churrasqueira.

A\ Depois de um periodo de armazenamento e/
ou ndo utilizagdo, a churrasqueira a gas devera
ser inspecionada com relagdo a vazamentos
de gas e obstrug¢ées no queimador antes de
sua utilizagao. Consulte as instrugdes neste
Guia do Proprietario para informagodes sobre
procedimentos corretos.

/A Nao opere a churrasqueira a gas se houver um
vazamento de gas.

B>

A

A

A

B>

Nao utilize uma chama para verificar
vazamentos de gas.

Nao coloque uma capa protetora ou qualquer
coisa inflamavel sobre a churrasqueira enquanto
a mesma estiver em operagao ou quente.

Gas propano/butano nao é o mesmo que gas
natural. A conversao ou tentativa de utilizagcao
de gas natural em uma unidade a butano/
propano é perigosa e anula sua garantia.
Mantenha a alimentagao elétrica e a mangueira
de fornecimento de gas longe das superficies
aquecidas.

Nao alargue o orificio da valvula ou os orificios do
queimador quando limpar os mesmos.

A churrasqueira a gas deve ser regularmente
limpa por completo.

Um filtro/botijao de gas amassado ou
enferrujado pode ser perigoso e deve ser
verificado pelo seu fornecedor de gas.

Nao utilize o filtro/botijao de gads com uma
valvula danificada.

Apesar de seu filtro/botijao parecer vazio, pode
ser que ainda haja gas, logo o mesmo deve ser
transportado e armazenado em conformidade.
Certifique-se de estar em um ambiente exterior
e longe de qualquer fonte de ignigdo ao trocar
ou conectar o filtro/botijao.

Se houver incéndio de gordura, desligue

o queimador e deixe a tampa fechada até

a extingdo do fogo.

Se houver labaredas fora de controle, retire

a comida das chamas até que as mesmas
diminuam.

A utilizagdo de alcool, medicagao sob receita
médica, medicagdao sem receita médica e
drogas ilegais podem incapacitar a habilidade
do consumidor em montar, mover, guardar

ou operar o aparelho de maneira adequada

e segura.

AVISOS ADICIONAIS PARA 0 Q 1200:
Use filtros de butano/propano descartaveis
com uma capacidade minima de 430g e uma
capacidade maxima de 465g. O filtro deve
ter uma valvula EN417 ou CGA #600, como
ilustrado neste Guia do Proprietario.

2 WWW.WEBER.COM



GARANTIA

Obrigado por adquirir um produto WEBER. Weber-Stephen Products LLC,
1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 ("WEBER") orgulha-se
de fabricar produtos seguros, duraveis e de confianca.

Esta é a Garantia Voluntaria WEBER disponibilizada a vocé, sem
custos adicionais. Contém as informagdes necessarias para solicitar
a repara¢ao do seu produto WEBER na improvavel situagdo de uma
falha ou defeito.

De acordo com as leis aplicaveis, o cliente possui varios direitos

no caso de o produto apresentar defeito. Esses direitos incluem

o servigo suplementar ou a substituicao, desconto no precgo de
compra e compensacao. Na Unido Europeia, por exemplo, haveria
uma garantia legal de dois anos, a iniciar-se na data de entrega do
produto. Esses e outros direitos legais permanecem inalterados
por esta prestacdo de garantia. Na verdade, esta garantia d
ao Proprietario direitos adicionais, independentes da garantia legal
obrigatéria.

GARANTIA VOLUNTARIA DA WEBER

A WEBER garante ao comprador do produto WEBER (ou, no caso de o
mesmo ser um presente ou uma situagdo promocional, & pessoa para
a qual o mesmo foi adquirido como presente ou situagdo promocional)
que o produto WEBER ¢ livre de defeitos no material e no fabrico,
pelo periodo especificado abaixo, quando montado e operado

em conformidade com o Guia do Proprietario que o acompanha.
(Nota: Caso vocé perca seu Guia do Proprietario WEBER, ha uma
substituicdo disponivel no site www.weber.com ou no site especifico
do pais para o qual o Proprietério serd redirecionado.) Sob uma
utilizagdo e manuten¢do normais por uma Unica familia em uma casa
ou apartamento, a WEBER concorda, dentro dos moldes desta garantia,
reparar ou substituir pecas defeituosas dentro dos periodos, limitagoes
e exclusdes aplicdveis listados abaixo. NA MEDIDA DO QUE FOR
PERMITIDO PELAS LEIS APLICAVEIS, ESTA GARANTIA ESTENDE-SE
SOMENTE AO COMPRADOR ORIGINAL E NAO E TRANSFERIVEL A0S
PROPRIETARIOS SUBSEQUENTES, EXCETO NO CASO DE PRESENTES OU
ITENS PROMOCIONAIS, CONFORME INDICADO ACIMA.

RESPONSABILIDADES DO PROPRIETARIO SOB AS CONDICOES
DESTA GARANTIA

Para garantir a cobertura de garantia de bom funcionamento, é
importante (mas nao é necessario) que vocé registre o seu produto
WEBER no site www.weber.com ou no site especifico do pais para

o qual o Proprietario serd redirecionado. Conserve os seus recibos
de compra originais e/ou fatura. Ao registrar o seu produto WEBER,
a cobertura da garantia fica confirmada, estabelecendo-se uma
ligacdo direta entre vocé e a WEBER para o caso de ser necessario
contacta-lo.

A garantia acima somente se aplica se o Proprietdrio tomar um
cuidado razoavel o produto WEBER, seguindo todas as instrugdes de
montagem, instrugcdes de uso e manutencao preventiva, conforme
descrito no Manual do Proprietario que o acompanha, a ndo ser que
o Proprietario possa provar que o defeito ou falha é independente do
nao cumprimento das obrigagdes mencionadas acima. Se vocé viver
numa &rea litoranea ou se o seu produto estiver localizado préximo
de uma piscina, a manutenc¢ao inclui lavagem regular e lavagem das
superficies exteriores, conforme descrito no Manual do Proprietario
que o acompanha.

TRATAMENTO DA GARANTIA / EXCLUSOES DA GARANTIA

Se vocé acredita possuir uma peca que seja coberta por esta
garantia, entre em contato com o Atendimento ao Cliente da WEBER
utilizando as informagdes de contato no site (/www.weber.com ou o
site especifico do pais para o qual o Proprietario sera redirecionado).
A WEBER ird, mediante investigacao, reparar ou substituir (ao seu
critério) uma peca defeituosa que estiver coberta por esta garantia.
Caso a reparacao ou substituicdo ndo sejam possiveis, a WEBER
poderd escolher (ao seu critério) substituir a churrasqueira em
questdo por uma nova churrasqueira de valor igual ou superior. A
WEBER pode solicitar a devolugdo de pecas para inspe¢do, devendo
as despesas de envio ser pré-pagas.

Esta GARANTIA prescreve caso existam danos, deterioracées,
descoloragdes e/ou oxidacdes a respeito das quais a WEBER nao
é responsavel e que tenham sido causadas por:

« Abuso, uso indevido, altera¢ao, modificacao, aplicacao incorreta,
vandalismo, negligéncia, montagem ou instalacao indevidas e falha
na execugdo da manutengdo normal e rotineira.

« Insetos (como aranhas) e roedores (como esquilos), incluindo, entre
outros, danos aos tubos do queimador e/ou mangueiras de gas;

« Exposicdo a maresia e/ou fontes de cloro, como as piscinas e
banheiras quentes/spas;

« Condigdes climaticas severas, como granizo, furacdes, terremotos,
maremotos, tornados ou tempestades severas.

0 uso e/ou instalagdo de pecas no seu produto WEBER que nao sdo
pecas genuinas da WEBER provocardo a prescri¢cao desta garantia, e
quaisquer danos resultantes destes atos nao serao cobertos por esta
garantia. Qualquer converséo da churrasqueira a gas nao autorizada
pela WEBER e realizada por um técnico de assisténcia autorizado da
WEBER provocard a prescrigcao desta garantia.

As churrasqueiras ilustradas neste Guia do Proprietario
podem variar levemente em relagdo ao modelo adquirido.

PERIODOS DE GARANTIA DO PRODUTO

Area de cozimento:
5 anos, ndo abrange oxidagdes/queimaduras
(2 anos para pintura, com excec¢ao de descoloragao)

Montagem da tampa:
5 anos, ndo abrange oxidagdes/queimaduras
(2 anos para pintura, com excecao de descoloragao)

Tubo do queimador de ago inoxidavel:
5 anos, ndo abrange oxidagdes/queimaduras

Grelhas de cozimento de ferro fundido esmaltadas com porcelana:
5 anos, ndo abrange oxidagdes/queimaduras

Componentes plasticos:
5 anos, com excecao de descoloragdo

Todas as pegas restantes:
2 anos

ISENCAO DE RESPONSABILIDADE

ALEM DA GARANTIA E DA ISENCAO DE RESPONSABILIDADE,
CONFORME DESCRITAS NESTA DECLARAGAO DE GARANTIA,
NAO EXISTEM EXPLICITAMENTE GARANTIAS ADICIONAIS OU
DECLARACOES DE RESPONSABILIDADE VOLUNTARIAS QUE
ULTRAPASSEM A RESPONSABILIDADE LEGAL QUE SE APLICA A
WEBER. A PRESENTE DECLARACAO DE GARANTIA TAMBEM NAO
LIMITA OU EXCLUI SITUAGOES OU REIVINDICACOES EM QUE A
WEBER TEM UMA RESPONSABILIDADE OBRIGATORIA CONFORME
DESCRITO PELO ESTATUTO.

NAO SE APLICARAO GARANTIAS APOS 0S PERIODOS APLICAVEIS
DESTA GARANTIA. NENHUMA OUTRA GARANTIA DADA POR
QUALQUER PESSOA, INCLUINDO 0 REVENDEDOR OU DISTRIBUIDOR
E QUE DIGA RESPEITO A QUALQUER PRODUTO (TAIS COMO
«GARANTIAS ESTENDIDAS») DEVERAO VINCULAR A WEBER.

AS UNICAS SOLUCOES DESTA GARANTIA SAO 0 REPARACAO OU
A SUBSTITUICAO DA PEGA OU PRODUTO.

SOB NENHUMA CIRCUNSTANCIA ESTA GARANTIA VOLUNTARIA DEVE
RECUPERAR VALORES QUE SEJAM DE ALGUMA FORMA MAIORES
QUE 0 PRECO DE COMPRA DO PRODUTO WEBER VENDIDO.

VOCE ASSUME 0 RISCO E A RESPONSABILIDADE PELA PERDA,
DANO OU LESAO A SI OU A SUA PROPRIEDADE E/OU A TERCEIROS E
AS SUAS PROPRIEDADES QUE SURJAM DO MAU USO OU MAU TRATO
DO PRODUTO, OU FALHA EM SEGUIR AS INSTRUCOES FORNECIDAS
PELA WEBER NO MANUAL DO PROPRIETARIO QUE 0 ACOMPANHA.

PECAS E ACESSORIOS SUBSTITUIDOS NO AMBITO DESTA GARANTIA
ESTAO COBERTOS APENAS PELO BALANCO DOS PERIODOS DE
GARANTIA ORIGINAIS ACIMA MENCIONADOS.

ESTA GARANTIA APLICA-SE SOMENTE A UMA UNICA FAMILIA EM UMA
CASA OU APARTAMENTO E NAO SE APLICA AS CHURRASQUEIRAS
DA WEBER USADAS EM ESTABELECIMENTOS COMERCIAIS,
COMUNITARIOS OU PARTILHADOS, COMO RESTAURANTES, HOTEIS,
RESORTS OU PROPRIEDADES ALUGADAS.

A WEBER PODE, PERIODICAMENTE, ALTERAR 0 DESIGN DE SEUS
PRODUTOS. NADA QUE ESTEJA CONTIDO NESTA GARANTIA DEVE
SER ENTENDIDO COMO OBRIGAGCAO, POR PARTE DA WEBER,

DE INCORPORAR TAIS MUDANCAS DE DESIGN EM PRODUTOS
PREVIAMENTE FABRICADOS, NEM TAIS ALTERAGCOES DEVEM
SER ENTENDIDAS COMO UM RECONHECIMENTO DE QUE DESIGNS
PREVIOS APRESENTAVAM DEFEITOS.

Consulte a lista de Unidades de Negécio Internacionais no final deste
Guia do Proprietério para informagdes de contato adicionais.

AVISOS. ...t e et et e e 2
GARANTIA . .. .eiiee e et e iiieeee e e e einaenn 3
CONTEUDO ....oveeieeeeeeeeeeeeeeeeeeaeeaeannns 3
LISTADE PEGAS. ... \uieeeeeeaiaaaaaaaaaannnns 4
MONTAGEM . ....eoiieeiiiiieeeeeeaiinineeannn, 5
VISUALIZAGAO EXPANDIDA Q 1200................ 6
VISUALIZAGAO EXPANDIDA Q 2200................ 7

INFORMAGOES IMPORTANTES SOBRE 0 GAS
LP E SOBRE AS CONEXOES DE GAS LP

DICAS DE MANUSEIO SEGURO PARA BOTIJOES. . ...........ovv. .. 8
ORIENTAGOES SOBRE ARMAZENAMENTO E NAO UTILIZACAO ... ..... 9
CONEXOES DO REGULADOR E REQUISITOS .. ...\vvieeieen 9
CONECTANDO O REGULADOR AOFILTRO .......... 10
0 QUE EUMREGULADOR? . ...ttt 10
CONECTANDO O REGULADOR AO FILTRO ... ..\ 10
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PREPARANDO-SE PARA USAR
SUA CHURRASQUEIRA, QUANDO

CONECTADAAUMFILTRO................eee 12
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VERIFICANDO VAZAMENTOS DE

GAS APOS CONECTAR UM FILTRO. ..........oooiiiaiiiae 12
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SUA CHURRASQUEIRA, QUANDO

CONECTADA AUMCILINDRO. ................. 13
VERIFICANDO VAZAMENTOS DE GAS APOS A CONEXAO DO BOTIJAO. ... 13

DESCONECTANDO O REGULADOR................. 14
DESCONECTANDO O REGULADOR DO FILTRO. .........oveeen.. 14
DESCONECTANDO O REGULADOR DO BOTIJAO ................... 14

VERIFICACOES DE SEGURANGA ANTES

DE UTILIZAR SUA CHURRASQUEIRA .............. 15
SEGURANGA EM PRIMEIRO LUGAR. ... ...\ 15
BANDEJA DE COLETA REMOVIVEL.

E BANDEJA DE PINGOS DESCARTAVEL .............ovvvennn... 15
INSPEGAO NAMANGUEIRA .. ...\t 15
ACENDIMENTO DO QUEIMADOR E UTILIZAGAO........ 16
METODOS DE ACENDIMENTO DO QUEIMADOR . ................... 16
ACENDIMENTO DO QUEIMADOR ... e teaeeeaeiieean 16
APAGAR O QUEIMADOR. . . . .. e st ee et e e e e e 16
ACENDER COM FOSFORO . . ...ttt 17
APAGAR 0 QUEIMADOR. . . ..\ttt e e 17

DICAS E SUGESTOES UTEIS SOBRE CHURRASCO . ..18

DICAS E SUGESTOES. . ....oviitiii e 18
PRE-AQUECIMENTO. ..ot 18
COZIMENTO COBERTO. ...\ttt 18
SISTEMA DE COLETA DE GORDURA ..............ooiuiinnn... 18
RESOLUCAO DE PROBLEMAS .................... 19
MANUTENGAO ANUAL. . ......vveeeeeaannnnnn. 20
COMO MANTER SUA CHURRASQUEIRA

A GAS WEBER™ EM EXCELENTE FORMA ................ooooa.. 20
PADRAQ DE QUEIMADE CHAMA ... 20
FILTRO(S) DE ARANHA/INSETO WEBER™.......................o. 20
ORIFICIOS DO TUBO DO QUEIMADOR ..........ouiiieins 20
LIMPEZA OU SUBSTITUICAO DO TUBO DO QUEIMADOR............. 21
MANUTENCAO DE ROTINA

BONITA — POR DENTRO E POR FORA

LIMPAR A PARTE DE FORA DA CHURRASQUEIRA ................. 22
LIMPAR A PARTE DE DENTRO DA CHURRASQUEIRA. .............. 22
OPERAGOES DO SISTEMA DE ACENDIMENTO. .................... 23
MANUTENGAO DO SISTEMA DE ACENDIMENTO ELETRONICO... .. ... 23
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VISUALIZAGAO EXPANDIDA DO WEBER Q 1200

Q1200_SA_LPG_041618 1. Tampa

2. TermoOmetro

3. Espacador da pega

4.  Pega

5. Grelha de cozimento

6. Mesa de apoio

7. Tubo do queimador

8. Montagem do eletrodo do acendedor

9.  Area de cozimento

10. Alga de transporte

11.  Apoio traseiro

12.  Apoio dianteiro

13. Botao do acendedor elétrico e médulo

14. Cesto de suporte do filtro de gas / Bragadeira
da mangueira

15. Valvula

16. Conjunto de mangueira e regulador
do filtro de gas / Mangueira/Regulador

17. Bandeja de pingos descartavel

18. Bandeja de coleta removivel

19.  Suporte de controle

20. Seletor de controle do queimador
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VISUALIZAGAO EXPANDIDA DO WEBER Q 2200

Q2200_SA_LPG_041618
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11.

12.

13.

14.

15.

16.

18.

19.

20.
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Pega

Grelha de cozimento

Mesa de apoio

Tubo do queimador

Montagem do eletrodo do acendedor

Area de cozimento

Alca de transporte

Apoio traseiro

Apoio dianteiro

Botdo do acendedor elétrico e médulo

Bracadeira da mangueira

Valvula

Mangueira/regulador

Bandeja de pingos descartavel

Bandeja de coleta removivel

Suporte de controle

Seletor de controle do queimador
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0 QUE E GAS LP?

Gas de petréleo liquefeito,
também chamado de GLP,
Gas LP, propano liquido ou
simplesmente propano ou
butano é o produto inflamavel,
derivado de petréleo, utilizado
como combustivel da sua
churrasqueira. Trata-se de um
gas a temperatura e pressao
moderadas, quando nao se
encontra confinado. Contudo,
em pressao moderada e
dentro de um contentor, como
um filtro ou botijao, o GLP é
liquido. Conforme libera-se

a pressao do botijao, o liquido
rapidamente vaporiza e se
transforma no gas LP.

e O GLP tem um odor similar
ao do gas natural. Vocé deve
conhecer este odor.

* O GLP é mais pesado que o
ar. Um vazamento de gas LP
pode se acumular em areas

baixas e resistir a dispersao.

INFORMAGOES IMPORTANTES SOBRE

0 GAS LP E SOBRE AS CONEXOES DE GAS LP

VAl eeeerniecam

TUUTALULU LRI

As instrugdes contidas neste Guia do Proprietario
explicam a instalacao de dois possiveis tipos de fontes
de combustivel: filtros descartaveis de butano (1) e
botijoes grandes recarregaveis (2). Vocé podera usar
uma dessas duas opgdes com a sua churrasqueira.
Siga as instrugdes de conexdo de gas especificas que
correspondem a churrasqueira.

DICAS DE MANUSEIO SEGURO

PARA FILTROS E BOTIJOES

Ha varias orientacdes e fatores de seguran¢a que é preciso
ter em consideragdo quando se usa o gas de petréleo
liquefeito (GLP). Siga cuidadosamente estas instrucoes
antes de utilizar sua churrasqueira a gas WEBER.

Dicas para ambos os filtros e botijoes

* Nao utilize um filtro/botijao danificado. Um filtro/
botijdo amassado ou enferrujado ou um filtro/botijao

com a vélvula danificada, pode ser perigoso e deve ser

imediatamente substituido por um filtro/botijdo novo.

+ Manipule filtros/botijoes «vazios» da mesma forma
que se manipula um cheio. Mesmo que o filtro/botijao
esteja vazio de liquido, pode ser que ainda haja gas
pressurizado em seu interior.

* Os filtros/botijoes nao devem ser derrubados ou
manipulados de forma bruta.

* Nunca guarde ou transporte o filtro/botijao em
locais onde a temperatura possa atingir os 51°C (ele
ficard muito quente para ser segurado com a mao).
Por exemplo: nao deixe o filtro/botijdo no carro em um
dia quente.

« Teste se hd vazamento na junta onde o regulador
se conecta ao filtro/botijado sempre que houver uma
reconexao. Por exemplo: teste cada vez que o filtro/
botijao for reinstalado.

« Filtros/botijoes devem ser mantidos fora do alcance
das criancgas.

« Nao conecte a churrasqueira ao fornecimento de gas
natural (gas encanado). As valvulas e orificios foram
projetados exclusivamente para gas de petréleo
liquefeito.

« As areas a volta do filtro/botijdo devem estar livres e
limpas de detritos.

« Ofiltro/botijao ndo deve ser trocado nas proximidades
de uma fonte de ignicao.

Dica adicional para os filtros

Sempre feche a valvula de controle do regulador de gas
antes de desconectar o regulador.

Dicas adicionais para botijoes

e Sempre feche a vélvula do botijao antes de desconectar
o regulador.

¢ Os botijoes devem ser reinstalados, transportados e
guardados na posi¢ao vertical.
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INFORMAGOES IMPORTANTES SOBRE O GAS LP E SOBRE AS CONEXOES DE GAS LP

ORIENTAGCOES SOBRE ARMAZENAMENTO
E NAO UTILIZACAO

Para churrasqueiras que foram guardadas por algum
tempo, é importante que se sigam estas orientagdes:

e Nao guarde um filtro/botijao desconectado em um
edificio, garagem ou qualquer outra area fechada.

e Verifique que as dreas abaixo da area de cozimento
e que a bandeja de coleta removivel estao livres de
detritos que possam obstruir o fluxo de combustao
ou ventilagao de ar.

e Achurrasqueira a gas WEBER deve ser inspecionada
para vazamentos de gds e quaisquer obstrugdes nos
tubos do queimador antes de ser utilizada. (Consulte a
«MANUTENCAO ANUAL».)

» Osfiltros de aranha/insetos também devem ser
inspecionados para verificar quaisquer obstrugoes.
(Consulte a <MANUTENCAO ANUAL».)

As diretrizes adicionais para os filtros

» Desconecte o filtro se: 1) estiver vazio; 2) a churrasqueira
for armazenada em uma garagem ou outra area fechada;
3) a churrasqueira for transportada.

As diretrizes adicionais para os botijoes

e 0 gas deve ser desligado no botijdo GLP quando a
churrasqueira a gas WEBER n&o estiver em uso.

A AVISO: Certifique.se que a valvula do botijao
esta fechada e que a churrasqueira nao esta
em uso.

e Seguardar a churrasqueira a gas WEBER em ambiente
fechado, primeiramente DESCONECTE o fornecimento
de gas e guarde o botijdo GLP numa area externa, em
um espag¢o bem ventilado.

e Sevocé nao desconectar o botijao da churrasqueira a
gas WEBER, certifique-se de manter ambos numa area
externa, em um espaco bem ventilado.

DADOS DE CONSUMO

DO FILTRO

KW | a/h

FILTRO PRINCIPAL,

QUEIMADOR MAXIMO 28 | 204

CONEXOES DO REGULADOR E REQUISITOS
Requisitos para ambos os filtros e botijoes

« Evite torcer a mangueira.

« Troque a mangueira flexivel quando as
regulamentagdes nacionais estipularem que o mesmo
é requerido.

* Qualquer parte vedada pelo fabricante ndo deve ser
alterada pelo usuério.

¢ Qualquer modificacdo no aparelho pode ser perigosa.

Requisitos adicionais para botijoes

¢ 0 comprimento da mangueira nao deve ser maior que
1,5 metros.

* So se deve utilizar mangueiras para baixa pressao
e reguladores aprovados.

¢ Osreguladores de pressdo e as ligagoes flexiveis de
substituicao devem ser os designados pelo fabricante
do aparelho a gas de cozimento para uso exterior.

DADOS DE CONSUMO

DO BOTIJAO
KW | g/h
BOTIJAO PRINCIPAL,
QUEIMADOR MAXIMO 37 269
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0 QUE E UM REGULADOR?

Um regulador de pressao é
um dispositivo que controla
e mantém a pressao do gas
uniforme conforme o gas é
liberado do botijao de GLP.

/A PERIGO

N&ao armazene botijao de gas extra (sobressalente) ou
desconectado sob ou perto desta churrasqueira.

INSTRUGOES

INSTRUGOES
DO FILTRO

2 Q

DO BOTIJAO

Este simbolo representa
as instrugdes apenas para
churrasqueiras que usam
FILTROS DE BUTANO
DESCARTAVEIS como
fonte de combustivel.

Este simbolo representa
as instrugoes apenas
para churrasqueiras
que usam BOTIJOES
RECARREGAVEIS como
fonte de combustivel.

CONECTANDO O REGULADOR AO FILTRO

CONECTANDO O REGULADOR AO FILTRO

Use somente filtros de butano/propano descartaveis

com uma capacidade minima de 430g e uma capacidade

maxima de 465g. O filtro na sua regido pode possuir uma

conexao da valvula EN417 ou uma CGA #600, conforme

ilustrado (1).

Nao aperte demais esta conexao.

/A CUIDADO: Utilize apenas os filtros que sdo
marcados com "BUTANO" ou "MISTURA DE
BUTANO-PROPANO".

A) Certifique-se de que o seletor de controle esta
desligado puxando-o e girando-o no sentido horario
para a posigao (O) desligado (2).

B) Certifique-se de que a valvula reguladora de controle
de gas esteja desligada (off) girando no sentido horario
até que fique bem ajustado (3).

C) Empurre o filtro descartavel no regulador e gire no
sentido horario até que fique bem ajustado (4).

D) Coloque o filtro descartavel no cesto de apoio do filtro
de gas (5).

/A AVISO: O filtro descartavel devera ser instalado
dentro do cesto de apoio.

VALVULA
DANIFICADA EN417

VALVULA
NORMAL EN417

CGA #600

N

/A AVISO: Aperte manualmente apenas.
0 uso de forga excessiva pode danificar
o acoplamento do regulador e a valvula
do filtro. Isso pode causar um vazamento ou
evitar o fluxo de gas.

A

A ——
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CONECTANDO O REGULADOR AO BOTIJAO

CONECTANDO 0 REGULADOR AO BOTIJAO

Use apenas botijoes com capacidade minima de 5 kg
e capacidade méaxima de 15 kg.

A) Conectando o regulador ao botijao.
A AVISO: Certifique-se de que a valvula do botijao
ou regulador esta fechada.

Alguns reguladores sdo empurrados para conectar
e puxados para desconectar; outros tém uma porca
com uma rosca inversa que se conecta a valvula do
botijdo. Identifique o tipo de regulador e siga uma
das instrugdes de conexdo especificas para aquele
regulador.

Conectar girando no sentido horario

Rosqueie o regulador no botijao girando o encaixe no
sentido hordario (1). Posicione o regulador de forma que
o orificio de ventilagcao (2) fique virado para baixo.

Conectar girando no sentido anti-horario
Rosqueie o regulador no botijao girando o encaixe no
sentido anti-horério (3) (4).

Conecte girando a alavanca/encaixando na posi¢ao
Gire a alavanca de regulacao (5) no sentido horario
para a posi¢ao desligado. Empurre o regulador em
diregdo a vélvula do botijdo até que o mesmo encaixe
na posicao (6).

Conectar deslizando o anel

Certifique-se de que a alavanca do regulador esta na
posi¢ao desligado (7) (10). Deslize o anel do regulador
para cima(8) (11). Empurre o regulador na diregdo da
vélvula do botijdo e mantenha pressionado. Deslize o
anel para baixo para fechar (9) (12). Se o regulador néo
travar, repita o procedimento.

Nota: As ilustracées do regulador mostradas neste manual
podem ndo ser similares ao regulador que vocé usa em sua
churrasqueira, devido a diferentes regulamentagdes regionais
ou nacionais.

%
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SUBSTITUIGAO DA MANGUEIRA, REGULADOR E CONJUNTO DA VALVULA

/A NOTA IMPORTANTE: Recomendamos que vocé substitua o conjunto de mangueira de gas da
sua churrasqueira a gas WEBER a cada cinco anos. Alguns paises podem ter exigéncias de que
a mangueira de gds seja substituida em um intervalo de tempo inferior a cinco anos, e neste caso
a exigéncia do pais tera prioridade.

Para a substituigao da mangueira, regulador e conjuntos de valvulas, entre em contato com um
representante do Atendimento ao Cliente da sua area usando a informagao de contato presente no
site. Inicie uma sessdo em www.weber.com.
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0 QUE E UMA VERIFICACAO
DE VAZAMENTO?

0 sistema de combustivel da
sua churrasqueira apresenta
conexoes e encaixes. Uma
verificacao de vazamento é uma
forma segura para garantir que
nao ha fuga de gas de nenhuma
das conexodes ou encaixes.

Embora todas as conexoes
feitas em fabrica tenham sido
cuidadosamente verificadas
para vazamentos de gas,

€ importante realizar uma
verificacao de vazamento antes
de utilizar a sua churrasqueira
pela primeira vez, assim como
sempre que vocé desconectar
ou reconectar um encaixe e
cada vez que realizar uma
manutencao de rotina.

A\ PERIGO

Nao utilize uma chama aberta para verificar
vazamentos de gas. Certifique-se de que ndo ha
faiscas ou chamas na area enquanto se inspeciona
um vazamento. Faiscas ou chamas resultarao em
incéndio ou explosao, o que podera causar lesoes
corporais sérias ou morte e danos na propriedade.

A AVISO: As conexdes de gas de sua
churrasqueira a gas foram testadas em fabrica.
Recomendamos, entretanto, que vocé inspecione
se ha vazamento em todas as conexdes de gas
antes de operar sua churrasqueira a gas.

A\ AVISO: Realize estas inspegdes aos vazamentos
mesmo que sua churrasqueira tenha sido
instalada por um revendedor ou pelo pessoal
da loja.

A AVISO: Verifique se ha vazamentos de gas
sempre que desconectar e reconectar um
encaixe de gas.

NOTA: Todas as conexdes de fabrica foram cuidadosamente
inspecionadas para vazamentos de gas e os queimadores
foram testados para chamas. Como precaugdo de seguranga,
entretanto, vocé pode verificar todos os encaixes para
detectar vazamentos antes de utilizar sua churrasqueira
WEBER a gas. O transporte e o manuseio podem desapertar
ou danificar os encaixes de gds.

PREPARANDO-SE PARA USAR SUA CHURRASQUEIRA,

QUANDO CONECTADA A UM FILTRO

VERIFICANDO VAZAMENTOS DE
GAS APOS CONECTAR UM FILTRO

Vocé precisara de: Uma garrafa spray, escova ou pano e
uma solugdo de dgua e sabao. (Vocé pode fazer sua prépria
solucdo de dgua e sabdo misturando 20% de sabao liquido
com 80% de agua, ou vocé pode adquirir esta solugdo na
se¢do de encanamento de uma loja de ferragens.)

A) Certifique-se de que o seletor de controle esta
desligado puxando-o e girando-o no sentido horario
para a posigao (O) desligado (1).

B) Ligue o fornecimento de gés, girando a valvula
de controle de gas do regulador no sentido anti-
horario (2).

/A AVISO: Nio acenda o queimador quando estiver
fazendo a verificagao de vazamento.

C) Para verificar vazamentos, molhe os encaixes com
uma solucao a base de dgua e sabao, utilizando um
vaporizador, escova ou pano. Se formarem bolhas, ou
se uma bolha crescer, existe um vazamento. Aplique a
solugdo a base de 4gua e sabao as seguintes conexdes:

a) Conexao regulador-filtro (3).

A AVISO: Se existir um vazamento na
conexio (3), remova o filtro. NAO UTILIZE A
CHURRASQUEIRA. Instale um outro filtro e volte
a verificar a existéncia de vazamentos, utilizando
a solugdo de agua e sabao. Se o vazamento
persistir apds a instalacao de outro filtro,
desligue o gas. NAO UTILIZE A CHURRASQUEIRA.
Entre em contato com um representante do
Atendimento ao Cliente da sua drea usando
a informagao de contato presente no site.
Inicie uma sessdao em www.weber.com.

b) Conexao valvula-mangueira do regulador (4).

c) Conexao mangueira do regulador-regulador(5).
/A AVISO: Se existir um vazamento nas conexdes

(4 ou 5), desligue o gas. NAO UTILIZE A

CHURRASQUEIRA. Entre em contato com um

representante do Atendimento ao Cliente da

sua area usando a informagao de contato

presente no site.

Inicie uma sessdao em www.weber.com.

D) Quando a verificagao de vazamento estiver completa,
interrompa o fornecimento de gas na fonte e lave as
conexdes com agua.

NOTA: Uma vez que algumas solugdes para teste de vazamentos,
incluindo dgua e sabdo, podem ser levemente corrosivas,
todas as conexdes devem ser lavadas com dgua apds a
verificagdo de vazamentos.

S
)

I\
) ».-:.‘,.‘.

Agora vocé esta pronto para utilizar a sua churrasqueira.
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PREPARANDO-SE PARA USAR SUA CHURRASQUEIRA,
QUANDO CONECTADA A UM CILINDRO

VERIFICANDO VAZAMENTOS DE GAS
APOS A CONEXAO DO BOTIJAO.

Vocé precisard de: Uma garrafa spray, escova ou pano e
uma solugdo de dgua e sabao. (Vocé pode fazer sua prépria
solugdo de dgua e sabdo misturando 20% de sabéo liquido
com 80% de agua, ou vocé pode adquirir esta solugdo na
secao de encanamento de uma loja de ferragens.)

A) Certifique-se de que o seletor de controle esté desligado
puxando-o e girando-o no sentido hordrio para a posi¢do
desligado (O).

B) Ligue o fornecimento de gas na fonte.

Identifique o seu tipo de regulador. Siga as instrugdes
para aquele regulador.

Gire a valvula
Gire a valvula do botijao no sentido anti-horario (1) (2) (3).

Mova a alavanca
Mova a alavanca do regulador para a posi¢ao ligado (4)
(5) (6).

A AVISO: Nio acenda os queimadores quando
estiver fazendo a verificagdao de vazamento.

C) Para verificar vazamentos, molhe os encaixes com
uma solucdo a base de dgua e sabao, utilizando um
vaporizador, escova ou pano. Se formarem bolhas, ou
se uma bolha crescer, existe um vazamento. Aplique a
solugdo a base de dgua e sabao as seguintes conexdes:

a) Conexao vélvula-mangueira do regulador (7).
b) Conexdo mangueira-regulador do regulador (8).
c) Conexao regulador-botijao (9).

A AVISO: Se existir um vazamento na conexao
(7, 8 ou 9), desligue o gas. NAO UTILIZE A
CHURRASQUEIRA. Entre em contato com um
representante do Atendimento ao Cliente da
sua area usando a informacao de contato
presente no site.

Inicie uma sessdao em www.weber.com.

D) Quando a verificacdo de vazamento estiver completa,
interrompa o fornecimento de gas na fonte e lave as
conexdes com agua.

NOTA: Uma vez que algumas solugdes para teste de vazamentos,
incluindo dgua e sabdo, podem ser levemente corrosivas,
todas as conexdes devem ser lavadas com dgua apds a
verificacdo de vazamentos.

Agora vocé estd pronto para utilizar a sua churrasqueira.
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DESCONECTANDO O REGULADOR

DESCONECTANDO O REGULADOR DO FILTRO

Quando o filtro tiver de ser substituido, siga estas
instrugdes para remové-lo.

A) Certifique-se de que o seletor de controle estd
desligado puxando-o e girando-o no sentido horario
para a posi¢ao (O) desligado.

B) Certifique-se de que a valvula reguladora de controle
de gés esteja desligada (off) girando-o no sentido
horario até que fique bem ajustado (1).

C) Desaparafuse o filtro descartavel do regulador,
girando-o no sentido anti-horario (2).

DESCONECTANDO O REGULADOR DO BOTIJAO

Recomendamos a recarga do botijao antes de o mesmo
estar completamente vazio. Para recarregar, leve o botijao
a um revendedor de «Gas Propano»

A) Remova o botijao desligando o fornecimento de gas e
desconectando do botijdo a mangueira e a montagem
do regulador.

A AVISO: Certifique-se de que a valvula do botijao
ou regulador esta fechada.

Identifique o seu tipo de regulador. Siga as instrugdes
de desconexao para aquele regulador.

Desconectar girando no sentido anti-horario
Desenrosque o regulador do botijdo girando o encaixe
no sentido anti-horario (1) .

Desconectar girando no sentido horario
Desenrosque o regulador do botijdo girando o encaixe
no sentido horario (2) (3).

Desconectar girando a alavanca

Gire a alavanca do regulador (4) no sentido horario
para a posi¢ao desligado. Empurre a alavanca do
regulador (5) até que ela se liberte do botijao (6).

Desconectar deslizando o anel

Certifique-se de que a alavanca do regulador esta na
posicao desligado (7) (9). Deslize o anel do regulador
para cima (8) (10) para o desconectar do botijao.

B) Troque o botijao vazio por um cheio.

Ay @ [>
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VERIFICACOES DE SEGURANCA ANTES DE UTILIZAR CHURRASQUEIRA

SEGURANCA EM
PRIMEIRO LUGAR

Uma boa ideia é ganhar o habito
de realizar algumas verificagoes
de seguranca antes de grelhar.

Deve-se considerar a seguranc¢a quando escolher
o lugar onde colocar e operar sua churrasqueira.
Certifique-se de ler os avisos seguintes antes de
instalar ou utilizar sua churrasqueira.

AVISOS:

A\ Apenas utilize sua churrasqueira em espago
exterior, numa area bem ventilada. Nao a
utilize em uma garagem, edificio, caminho de
ventilagao coberto, galpao, barraca ou qualquer
outra area fechada.

A Sua churrasqueira a gas nunca deve ser
utilizada sob um teto inflamavel ou beiral
desprotegidos.

A Sua churrasqueira nio foi projetada para ser
instalada dentro ou sobre trailers e/ou barcos.

A Nao utilize a churrasqueira a gas dentro de um
barco ou qualquer outro veiculo, seja ele tipo
perua, de transporte coletivo, micro-onibus ou
trailer.

A Mantenha a drea de cozimento livre de vapores
inflamaveis e liquidos, tais como querosene,
alcool, etc., e materiais combustiveis.

A Durante a utilizac3o, a totalidade da area de
cozimento fica quente. Nao toque.

A Nao mova a churrasqueira quando a mesma
estiver em funcionamento ou acesa.

/A Quando estiver cozinhando, o aparelho deve
estar em uma superficie estavel e nivelada, em
uma drea livre de material combustivel.

BANDEJA DE COLETA REMOVIVEL
E BANDEJA DE PINGOS DESCARTAVEL

Sua churrasqueira foi fabricada com um sistema de coleta
de gordura, com os funis de gordura longe da comida e
direcionados para uma bandeja de coleta removivel. Para
sua conveniéncia, vocé pode também combinar a bandeja
de coleta removivel com uma bandeja de pingos removivel
WEBER, que ajudard a manter a bandeja de coleta
removivel limpa por mais tempo.

Limpar a bandeja de coleta removivel é tao importante
quanto limpar a area de cozimento. Verifique se ndo ha
gordura acumulada na sua bandeja de coleta removivel
sempre que usar sua churrasqueira. Remova o excesso de
gordura com uma espatula de plastico (1). Lave a bandeja
de coleta removivel com dgua morna e sabao e enxague
com agua.

A\ AVISO: Verifique se ha acimulo de gordura na
bandeja de coleta removivel ou na bandeja de
pingos descartavel antes de cada utiliza¢ao.
Remova o excesso de gordura para evitar um
incéndio de gordura. Um incéndio de gordura
pode causar sérias lesdes corporais ou danos a
propriedade.

/A CUIDADO: N&o envolva a area de cozimento,
bandeja de coleta removivel ou bandeja de
pingos removivel com papel aluminio.

INSPECAO NA MANGUEIRA

A mangueira deve ser periodicamente inspecionada para
quaisquer sonais de rachaduras (2).
A AVISO: Verifique a mangueira antes de cada
utilizagao da churrasqueira para detecgao
de fendas, rachaduras, abrasées ou cortes.

Se vocé detectar qualquer tipo de danos
na mangueira, nao utilize a churrasqueira.
Substitua-a usando apenas mangueiras

(/

7\l
Palltererareceraratey / \
Autorizadas para substituicao da WEBER. S JAINTULURARLALULULEARARARAAY Y

Entre em contato com um representante do
Atendimento ao Cliente da sua area usando a
informacao de contato presente no site. Inicie
uma sessdao em www.weber.com.
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ACENDIMENTO DO QUEIMADOR E UTILIZACAO

ACENDIMENTO DO QUEIMADOR ——

METODOS DE ACENDIMENTO A) Abra a tampa da churrasqueira (1). = =

~_ _—
DO QUEIMADOR
; . A falha em abrir a tampa antes de acender o
Ha duas maneiras de acender queimador da churrasqueira, ou ndo esperar E]
0 queimador. A primeira cnco inulospars prmil e 094 s i
7 . ’ —
€ usando o sistema de em uma chama explosiva que pode causar sérias =
acendimento embutido em sua  lesdes corporais ou morte. ¢ /
churrasqueira. A segunda é B) Desdobre as mesas laterais (2). S\
, C) Certifique-se de que o seletor de controle do

com um fosforo. queimador esta na posicao desligado (O)(3). Verifique

X pressionando o seletor de controle do queimador e
A seqguir temos os passos para girando-o em sentido horario até que o mesmo pare.

0 D) Confirme que o botijdo esteja devidamente instalado.
acender sua churrasqueira E) Gire avélvula do regulador utilizando uma das opcdes
Utl liza ndO o) SiStema de apropriadas, baseando-se no seu tipo de regulador.
. .. F) Empurre o seletor de controle do queimador e gire-o
acendimento. Na pagina no sentido anti-horario para a posi¢ao iniciar/aumentar
. () (4).
seguinte, temos o0s passos para G) Empurre e aperte o botao do acendedor eletrénico (5).
. Vocé ouvird um clique do acendedor.

acender sua Churrasquelra H) Verifique que o queimador esta aceso olhando pelas
Utl liza ndO um f()sforo. grelhas de cozimento. Vocé devera ver uma chama.

A\ AVISO: Nio se debruce sobre a churrasqueira
aberta enquanto a acende.

A AVISO: Se o queimador falhar em acender em
cinco segundos, pare, desligue o seletor de
controle do queimador e espere cinco minutos
para permitir que o gas se dissipe antes de vocé
tentar novamente ou acender com um fésforo.

PARA APAGAR 0 QUEIMADOR

Empurre o seletor de controle do queimador e gire-o no
sentido anti-horario para a posigao desligado (O)

A CUIDADO: Nio recolha as mesas laterais até
que a churrasqueira esteja fria..

Algumas vezes, as pilhas possuem a sua volta
um plastico protetor. Este plastico pode ser
removido antes de se tentar acender a sua
churrasqueira. Nao confunda este plastico
com o rétulo da pilha.
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ACENDIMENTO DO QUEIMADOR E UTILIZACAO

ACENDER COM FOSFORO

A) Abra atampa da churrasqueira (1). = =

\
A PERIGO -

A falha em abrir a tampa antes de acender o
queimador da churrasqueira, ou ndo esperar @
cinco minutos para permitir que o gas se dissipe
caso a churrasqueira nao acenda, pode resultar

em uma chama explosiva que pode causar sérias
lesdes corporais ou morte. 7

\

B) Desdobre as mesas laterais (2)

C) Certifique-se de que o seletor de controle do
queimador esta na posicao desligado (O)(3). Verifique
pressionando o seletor de controle do queimador e
girando-o em sentido horario até que o mesmo pare.

D) Confirme que o botijao esteja devidamente instalado.

E) Gire a vélvula do regulador utilizando uma das opgées
apropriadas, baseando-se no seu tipo de regulador.

F) Risque um fésforo e coloque a chama sob o orificio
para acendimento por fésforo (4). Enquanto segura
o fésforo aceso, empurre o seletor de controle do
queimador e gire-o no sentido anti-horario para a
posicao iniciar/aumentar($)(5).

G) Verifique que o queimador esta aceso olhando pelas
grelhas de cozimento. Vocé devera ver uma chama.

A AVISO: Nio se debruce sobre a churrasqueira
aberta enquanto a acende. Mantenha seu rosto
e corpo numa distancia de pelo menos 30
cm (12 pol.) do orificio para acendimento por
fosforo enquanto acende a churrasqueira.

A AVISO: Se o queimador falhar em acender em
cinco segundos, pare, desligue o seletor de
controle do queimador e espere cinco minutos
para permitir que o gas se dissipe antes de
vocé tentar novamente.

PARA APAGAR 0 QUEIMADOR

Empurre o seletor de controle do queimador e gire-o no
sentido anti-horario para a posicdo desligado (O)

A\ CUIDADO: Nao recolha as mesas laterais até
que a churrasqueira esteja fria.

WWW.WEBER.COM 17



DICAS E SUGESTOES UTEIS SOBRE CHURRASCO

DICAS E SUGESTOES

Sempre pé-aqueca a churrasqueira
antes de cozinhar. Ajuste o(s)
gueimadores no calor alto e feche
a tampa; pré-aqueca por 10a 15
minutos.

A temperatura da churrasqueira
pode ficar mais quente que o
normal nas primeiras utilizagoes.

Os tempos de churrasco das
receitas sao baseados em
temperaturas externas de 21°C
(70°F) e pouco ou nenhum vento.
Permita um maior tempo de
cozimento em dias de frio ou de
vento, ou em altitudes elevadas.
Permita um tempo de cozimento
mais rapido em dias muito quentes.

As condigoes do churrasco podem
necessitar de ajustes dos seletores
de controle do queimador, para que se
atinja as temperaturas de cozimento
corretas.

Sele a carne e cozinhe com a tampa
abaixada para ter sempre uma
comida perfeitamente grelhada.

Encher a grelha de comida significa
mais tempo gasto para cozinhar.

Corte o excesso de gordura dos
bifes, costeletas e assados, nao
deixando mais que poucos 6,4 mm
(. de polegada) de gordura. Menos
gordura torna a limpeza mais facil
e é uma garantia virtual contra
labaredas indesejaveis.

Em geral, grandes pedacgos de
carne demorarao mais para assar,
por quilo, que pequenos pedagos de
carne.

Alguns alimentos, tais como
cacarolas ou filés de peixe,
necessitarao de um recipiente
para o cozimento. Bandejas
laminadas descartaveis sao muito
convenientes, mas qualquer
bandeja metalica com pegas que
possam ir ao forno podem ser
utilizadas.

Alimentos em recipientes, tais
como feijao cozido, demorarao mais
tempo para serem preparados em
uma panela funda do que em uma
rasa.

Use os dedos em vez de garfos
para virar e manipular a carne,
evitando assim que percam
seus sumos naturais. Use duas
espatulas para manipular peixes
inteiros.

Verifique sempre se a area de
cozimento e a bandeja de coleta
removivel estao limpas e livres
de detritos.

Nao forre a drea de cozimento em
papel aluminio. Sujeira e detritos
podem impedir que a gordura flua
para a bandeja de coleta removivel.

No caso de ocorrer uma labareda
indesejada, desligue o queimador
e mova a comida para outra

area da grelha de cozimento.
Quaisquer chamas serao
rapidamente extintas. Depois de
as chamas apagarem, reacenda

a churrasqueira. NUNCA UTILIZE
AGUA PARA APAGAR CHAMAS EM
UMA CHURRASQUEIRA A GAS.

A utilizacdo de um cronémetro
ajudara a alertar quando “ao ponto”
esta quase se tornando “bem
passado”.

Uma leve camada de 6leo ajudara
a dourar sua comida e prevenira
gue a mesma grude na grelha

de cozimento. sempre pincele

ou espirre o 6leo em sua comida,
nunca diretamente na grelha de
cozimento.

guando utilizar uma marinada,
molho ou cobertura contendo
acucar ou outros ingrediente que
gueimam facilmente, apenas o
coloque na comida nos ultimos 5 ou
10 minutos do churrasco.

PRE-AQUECIMENTO

é importante o pré-aquecimento da churrasqueira antes
do uso. Para pré-aquecer: Acenda sua churrasqueira de
acordo com as instrugdes neste Guia do Proprietario; ajuste
entdo o queimador para a posigdo inicar/alto (4), feche a
tampa e pré-aqueca a churrasqueira. Isto levard de 10 a 15
minutos, dependendo de condi¢des tais como temperatura
do ar e vento. Depois de pré-aquecer, pode-se ajustar os
queimadores como desejado.
A AVISO: Caso os queimadores apaguem-
se enquanto a churrasqueira esta em
operagao,gire o seletor de controle do
queimador para a posicao desligado. Abra a
tampa e espere cinco minutos antes de tentar
reacender a churrasqueira, utilizando as
instrugdes de acendimento.

COZIMENTO COBERTO

Todo o churrasco é feito com a tampa abaixada, para que

se obtenha um calor uniforme e que circula de forma

igual. Com a tampa fechada, a churrasqueira a gas cozinha
de forma muito parecida a de um forno convencional.

0 termdémetro na tampa, funcionalidade de algumas de
nossas churrasqueiras, indica a temperatura de cozimento
dentro da churrasqueira. Todo o pré-aquecimento e
churrasco é feito com a tampa fechada. Nao espie — perde-
se calor sempre que vocé levanta a tampa.

SISTEMA DE COLETA DE GORDURA

0 design exclusivo da grelha de cozimento apresenta
grades de ferro fundido, em angulo, que desvia os pingos
para longe dos tubos do queimador, prevenindo chamas
que possam chamuscar a comida. Os pingos restantes
fluem para uma bandeja de coleta removivel que desliza
para fora para uma limpeza facil.

Para mais dicas de churrasco e receitas, visite
www.weber.com.
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RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

PROBLEMAS

0 queimador nao acende quando vocé aperta o botao
de acendimento.

0 queimador nao acende, ou a chama esta baixa
quando o seletor de controle do queimador esta
na posigao alto ().

0 padrao de queima de chama é irregular.

A chama esta baixa quando o seletor de controle
doq dor esta na posigdo alto (#).

As chamas néao se encontram por todo o comprimento
do tubo do queimador.

0 queimador queima com chama amarela ou
alaranjada em conjunto com cheiro de gas.

Ocorréncia de labaredas.

/A CUIDADO: Nao forre a area de cozimento
em papel aluminio.

A parte interna da tampa parece estar “descascando.”
(Lembra uma tinta descascando).

SOLUGOES

Certifique-se de que ha um fluxo de gas para o queimador, tentando acendé-lo com um fésforo. Consulte «<ACENDIMENTO
DO QUEIMADOR - Acender com fésforo.» Se o acendimento por fpsforo falhar, o problema reside no sistema de ignigo.
Consulte “MANUTENCAO DO SISTEMA DE ACENDIMENTO ELETRONICO”

Certifique-se de que os fios estao corretamente inseridos nos terminais da montagem do eletrodo do acendedor.
Verifique que os fios estao conecthados aos terminais do botdo de apertar do acendedor no mddulo de acendimento
eletrénico. Consulte “MANUTENCAO DO SISTEMA DE ACENDIMENTO ELETRONICO”

Se foi instalada uma pilhas nova, confirme que o invélucro plastico foi removido. Verifique que a pilha estd em boas
condigdes e que foi instalada corretamente. Consulte “MANUTENGAO DO SISTEMA DE ACENDIMENTO ELETRONICO”

0 combustivel pode estar acabando ou ter acabado. Substitua o filtro, ou substitua (ou carregue) o botijao.

Limpe os orificios do q_ueimador que percorrem na parte inferior todo o comprimento do tubo do queimador.
Consulte “MANUTENCAO ANUAL."

Inspecione o filtro de aranha/inseto para verificar possiveis obstrucdes. (Bloqueio dos orificios.)
Limpe o filtro de aranl’la/inseto.
Consulte “MANUTENCAO ANUAL."

A churrasqueira deve ser pré-aquecida com o queimador no maximo entre 10 e 15 minutos.

Limpe completamente as grelhas da churrasqueira para remover a gordura. Consulte “LIMPAR A PARTE DE DENTRO DA
CHURRASQUEIRA."

A area de cozimento pode estar suja e ndo permitir que a gordura flua para a bandeja de coleta removivel.
Limpe a area de cozimento. Consulte “LIMPAR A PARTE DE DENTRO DA CHURRASQUEIRA."

A parte interna da tampa é de aluminio fundido. Nao é pintada. Nao p_odg “descascar”. 0 que vocé observa é gordura
acumulada, que tornou-se carbono e agora esta se soltando. ISTO NAO E UM DEFEITO. Limpe por completo.
Consulte “LIMPAR A PARTE DE DENTRO DA CHURRASQUEIRA”.

Se os problemas nao puderem ser corrigidos usando estes métodos, entre em contato com um representante do Atendimento ao Cliente da sua area usando a informacao de
contato presente no site. Inicie uma sessao em www.weber.com.
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MANUTENGCAO ANUAL

COMO MANTER SUA
CHURRASQUEIRA
A GAS WEBER EM
EXCELENTE FORMA

A falha em corrigir quaisquer problemas descritos
nesta pdgina pode resultar em incéndio, o que
pode causar sérias lesdes corporais ou morte,

e pode causar danos a propriedade.

Para manter sua churrasqueira a gas funcionando tdo segura
e eficientemente como no primeiro dia, recomendamos
vivamente que vocé inspecione e limpe os filtros de aranha/
inseto e os tubos do queimador pelo menos uma vez por ano.
Abaixo encontram-se informagoes importantes sobre essas
duas areas da churrasqueira, que necessitam que seja feita
uma manutencao anual.

Se vocé observar um padrado de chama irregular ou um
orificio do queimador bloqueado, consulte as instrugdes

de “LIMPEZA OU SUBSTITUIGAO DO TUBO DO QUEIMADOR” na
pagina seguinte.

PADRAO DE QUEIMA DE CHAMA

Os tubos do queimador na sua churrasqueira a gas foram
ajustados de fabrica para a correta mistura de ar e gas.
0 padrao de chamas correto é mostrado na ilustragao

e descrito abaixo:

«  Tubos do queimador (1)

==
7

« As pontas geralmente cintilam em amarelo (2)

« Azulclaro(3) /)
«  Azul escuro (4) !"“’j‘!!“‘
p ssiite

Verifique o padrdo de queima de chama. Se as chamas nao
corresponderem a descrigdo acima, pode ser um indicativo
de que o(s) filtro(s) de aranha/inseto esta(ao) sujo(s) ou
bloqueado(s).

FILTRO(S) DE ARANHA/INSETO WEBER

A abertura de ar para combustao do tubo do queimador (5)
esta equipada com filtros(s) de ago inoxidavel para ajudar
a prevenir que aranhas e outros insetos construam teias e
ninhos dentro da secao venturi do(s) tubo(s) do queimador
(6). Estes ninhos podem obstruir o fluxo normal de gas, e
podem fazer com que o gas flua para fora das aberturas
de ventilagcdo de combustao (7). Sintomas deste tipo de
obstrugdo incluem o cheiro de gas em conjungdo com
chamas do queimador com aparéncia fraca e amarela.
Esta obstrugao poderia causar um incéndio dentro e a
volta das valvulas de gds, causando sérios danos a sua
churrasqueira (8).

NOTA: Se o filtro de aranha/inseto for danificado ou ndo
puder ser limpo, entre em contato com um representante
do Atendimento ao Cliente da sua drea usando a informacao
de contato presente no site. Inicie uma sessao em
www.weber.com.

ORIFICIOS DO TUBO DO QUEIMADOR

Com o passar do tempo e com a utilizagao repetitiva da
churrasqueira, os orificios do tubo ficardo sujos. Orificios
sujos e bloqueados podem restringir o fluxo total de gas.
A seguir apresentam-se maneiras de se determinar se um
orificio do tubo do queimador estd sujo ou bloqueado.

« Agrelha ndo atinge a temperatura desejada
¢ Agrelha ndo aguece de maneira uniforme
+ Um ou mais queimadores nao acende
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LIMPEZA OU SUBSTITUIGAO
DO TUBO DO QUEIMADOR

Confirme que a churrasqueira esta desligada e fria.

A) Verifique que o seletor de controle do queimador esta
na posi¢ao desligado (O). Verifique pressionando o
seletor de controle do queimador e girando-o em
sentido hordrio até que o mesmo pare.

B) Desconecte o cilindro.

C) Remova a tampa.

D) Remova as grelhas de cozimento.

Remova o tubo do queimador

Vocé precisara de: Uma chave de porca de 3/8".

A) Remova o parafuso que fixa o tubo do queimador a area
de cozimento (1).

B) Deslize cuidadosamente o tubo do queimador para fora
da area de cozimento (2).

Limpe o tubo do queimador

Vocé precisara de: Uma tocha, um arame (um cabide
esticado), uma escova de cerdas de aco inoxidavel apropriada
e uma escova de cerdas macia (escova de dentes).

A) Olhe dentro do queimador com uma tocha (3).

B) Limpe quaisquer detritos ou bloqueios de dentro do
tubo do queimador com o arame (4).

C) Verifique o filtro de aranha/inseto na extremidade
do tubo do queimador e limpe-o usando a escova de
cerdas macia (5).

A CUIDADO: Nio limpe o filtro de aranha/inseto
com ferramentas duras ou afiadas. Nao
desloque o filtro de aranha/inseto ou alargue
as aberturas dele.

D) Use a escova de cerdas de ago inoxidavel para limpar
a parte de fora do tubo do queimador. Isto é feito
para que fique confirmado que todos os orificios
(buraquinhos) que existem ao longo do comprimento do
tubo estdo completamente abertos (6).

/A CUIDADO: Nio alargue os orificios do queimador
durante a limpeza.

Reinstale o tubo do queimador

Vocé precisard de: Uma chave de porca de 3/8".

A) Deslize cuidadosamente o tubo do queimador
novamente para o interior, através do orificio lateral
direito da drea de cozedura, alinhando a abertura do
tubo do queimador com o orificio da valvula.

B) Reinstale o parafuso que fixa o tubo do queimador
a area de cozimento.

A CUIDADO: A abertura do furo do queimador (7)
deve estar posicionada adequadamente sobre
o orificio da valvula (8).

A AVISO: Verifique se ha vazamentos de gas
sempre que desconectar e reconectar um
encaixe de gas.

C) Reinstale a tampa.
D) Coloque novamente as grelhas de cozimento.

MANUTENGCAO ANUAL

WWW.WEBER.COM
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MANUTENCAO DE ROTINA

BONITA — POR DENTRO
E POR FORA

Os proprietarios das
churrasqueiras WEBER

tém muito orgulho de suas
churrasqueiras. Ostente seu
orgulho e divirta-se. Mantenha
sua churrasqueira limpa e
bonita—por dentro e por fora—
seguindo esses passos de
manutengao de rotina.

LIMPAR A PARTE DE FORA DA CHURRASQUEIRA

Marta manter a parte de fora de sua churrasqueira com o
melhor aspecto possivel, utilize as seguintes orientagoes
para uma limpeza segura.
/A AVISO: Desligue o gas de sua churrasqueira

e espere que a mesma esfrie antes de limpar.

Superficies pintadas, esmaltadas e plasticas

Use uma solugdo de dgua e sabdo morna para limpar as
superficies exteriores, e enxdgue-as com agua.

IMPORTANTE: Nao use produtos de limpeza que
contenham acido, esséncias minerais ou xileno. Nao
use produto de limpeza para forno, produtos de limpeza
abrasivos (como os de cozinha) ou que contenham acido
citrico ou pastilhas de limpeza na sua churrasqueira ou
superficies do carrinho.

As mesas dobraveis nao devem ser utilizadas como
tabuas de corte.

LIMPAR A PARTE DE DENTRO DA CHURRASQUEIRA

Para manter sua churrasqueira funcionando de forma
segura e eficiente, é importante que se remova quaisquer
detritos e excesso de gordura que possam estar
acumulados na parte de dentro da churrasqueira. Utilize as
seguintes orientacdes para uma limpeza segura.

Interior da tampa

Gordura acumulada e descascando se parece com lascas
de tinta. Esfregue a parte de dentro da tapa com papel
toalha para prevenir que a gordura se acumule. Lave a
parte interna da tampa com agua morna e sabao, e entdo
enxague com agua.

Componentes da area de
cozimento e tubo do queimador

Vocé precisard de: Uma escova de cerdas de ago inoxidavel,

e uma espatula dura de plastico.

A) Raspe e escove as grelhas de cozimento com a espétula
e a escova. Remova as grelhas de cozimento e coloque-
as ao lado.

A CUIDADO: As escovas da churrasqueiras devem
ser regularmente inspecionadas para cerdas
soltas e desgaste excessivo. Substitua a escova
caso encontre cerdas soltas nas grelhas de
cozimento ou na mesma. A WEBER recomenda
a compra de uma nova escova de aco inoxidavel
para a churrasqueira no inicio de cada
primavera.

/A CUIDADO: Nao limpe as grelhas de cozimento
em um forno autolimpante.

B) Escove quaisquer detritos do tubo do queimador. Nao
alargue os orificios do queimador (buraquinhos) que se
encontram ao longo do tubo do queimador (1).

C) Quando a limpeza estiver completa, substitua as
grelhas de limpeza.

Area de cozimento

Lave a parte interna da drea de cozimento com dgua morna
e sabdo, e entdo enxdgue com agua.

Bandeja de coleta removivel
e bandeja de pingos descartavel

Sua churrasqueira foi fabricada com um sistema de coleta
de gordura, com os funis de gordura longe da comida e
direcionados para uma bandeja de coleta removivel. Para
sua conveniéncia, vocé pode também combinar a bandeja
de coleta removivel com uma bandeja de pingos removivel
WEBER, que ajudara a manter a bandeja de coleta
removivel limpa por mais tempo.

Limpar a bandeja de coleta removivel é tdo importante
quanto limpar a area de cozimento. Verifique se ndo ha
gordura acumulada na sua bandeja de coleta removivel
sempre que usar sua churrasqueira. Remova o excesso de
gordura com uma espatula de plastico (2). Lave a bandeja
de coleta removivel com dgua morna e sabdo e enxague
com agua.

A\ AVISO: Verifique se ha acimulo de gordura na
bandeja de coleta removivel ou na bandeja de
pingos descartavel antes de cada utilizacao.
Remova o excesso de gordura para evitar um
incéndio de gordura. Um incéndio de gordura
pode causar sérias lesoes corporais ou danos a
propriedade.

/A CUIDADO: Nio envolva a area de cozimento,
bandeja de coleta removivel ou bandeja de
pingos removivel com papel aluminio.

Para obter a substituicao
das bandejas de pingos
descartaveis e grelhas de
cozimento, entre em contato
com seu revendedor local
ou inicie uma sessdo em
www.weber.com.

Se precisar de uma maior
assisténcia, entre em contato
com seu representante do
Atendimento ao Cliente.
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MANUTENCAO DE ROTINA

OPERAGOES DO SISTEMA DE ACENDIMENTO

0 acendedor fornece uma faisca a montagem do eletrodo.

Seja realizando a manutenc¢ao de rotina ou verificando

um resolu¢ao de problemas no sistema de ignicao, leia o

que se segue, de modo a manter o seu sistema de ignicao

funcionando adequadamente.

A AVISO: Todos os controles de gas e valvulas
de fornecimento devem estar na posi¢ao
desligado (OFF).

Se o acendedor falhar em acender sua churrasqueira

Q, vocé precisard detectar o local onde o problema esta
ocorrendo: se no fluxo de gas ou no sistema de ignigdo.
Comece por tentar acender sua churrasqueira com um
fésforo. Consulte «<ACENDIMENTO DO QUEIMADOR -
Acender com fésforo.» Se o acendimento por fésforo falhar,
o problema reside no sistema de igni¢ao.

MANUTENGAO DO SISTEMA DE ACENDIMENTO
ELETRONICO

« Verifique que pilha AAA (apenas alcalina) esta em
boas condicdes e que foi instalada corretamente (1).
Algumas vezes, as pilhas possuem a sua volta um
plastico protetor. O plastico deve ser removido antes
de se instalar a pilha. Nao confunda este plastico com o
rétulo da pilha.

e Certifique-se de que ambos os fios do acendedor estao
devidamente fixados ao médulo do acendedor. O fio
preto, no terminal preto (2), o fio branco, no terminal
branco (3).

e Certifique-se de que o botao do acendedor elétrico
estd funcionando devidamente, ouvindo o clique e
procurando as faiscas no acendedor.

Se o sistema de acendimento eletronico falhar em
acender, entre em contato com um representante do
Atendimento ao Cliente da sua area, usando a informacao
de contato presente no site. Inicie uma sessdo em
www.weber.com.

Y
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propriedade.

/A ATENGAO: Este produto passou por testes de seguranca e sé esta certificado para utilizagdo em um pais especifico. Consulte a designacio do pais,
localizada no exterior da caixa de papelao.

Estas pegas podem ser componentes condutoras ou queimadoras de gas. Entre em contato com a Weber-Stephen Products LLC, Departamento de
Servigos ao Consumidor para informagdes sobre pecas de substituicao originais da Weber-Stephen Products LLC.

A\ AVISO: Nao tente fazer reparos na conduta de gas, no queimador de gas, nos componentes de acendimento ou em componentes estruturais sem
antes entrar em contato com o Departamento de Servi¢os ao Consumidor. Se vocé nao seguir os avisos deste produto, as suas a¢gdes podem
ocasionar um incéndio, uma explosdo ou falhas estruturais, que podem resultar em sérias lesdes corporais ou morte, assim como danos a

N

AUSTRALIA

Weber-Stephen Products LLC
R. McDonald Co. PTY. LTD.
+61.8.8221.6111

AUSTRIA

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43 72428901350
info-at@weberstephen.com

BELGIUM

Weber-Stephen Products Belgium Sprl
+32015 28 30 90
infobelux@weberstephen.com

CHILE
Weber-Stephen Chile SpA.
+01 56 2-3224-3936

CZECH REPUBLIC
Weber-Stephen CZ & SK spol. sr.o.
+42 267 312973
info-cz@weberstephen.com

DENMARK
Weber-Stephen Nordic ApS
+459936 3010
info@weberstephen.dk

FRANCE

Weber-Stephen France

+33810193237
service.consommateurs@weberstephen.com

GERMANY

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49 61328999 0
info-de@weberstephen.com

HUNGARY

Weber-Stephen Magyarorszag Kft.
+36 70/ 70-89-813
info-hu@weberstephen.com

ICELAND
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 58 58 900

INDIA

Weber-Stephen Barbecue Products India Pvt. Ltd.

080 42406666
customercare@weberindia.com

ISRAEL

D&S Imports
+972 392 41119
info@weber.co.il

ITALY

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 360 590
info-italia@weberstephen.com

MEXICO

Weber-Stephen Products S.A. de C.V.

+01800-00-WEBER [93237] Ext. 105

NETHERLANDS
Weber-Stephen Netherlands B.V.
+31513 433322
info@weberbarbecues.nl

NEW ZEALAND
WEBER New Zealand ULC
+64 95706630

POLAND

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+4822392 04 69
info-pl@weberstephen.com

RUSSIA

Weber-Stephen Vostok LTD.
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

SOUTH AFRICA

Weber-Stephen Products (South Africa) (Pty) Ltd.

+27 11 454 2369
info@weber.co.za

WEoer

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
www.weber.com

SPAIN

Weber-Stephen Iberica Srl
+34 93584 4055
infoiberica@weberstephen.com

SWITZERLAND
Weber-Stephen Schweiz GmbH
+41 52 24402 50
info-ch@weberstephen.com

TURKEY

Dost Bahce Dis Ticaret Miimessillik Anonim Sirketi

+49 613289990
info-de@weberstephen.com

UNITED ARAB EMIRATES
Weber-Stephen Nordic Middle East
+971 4 360 9256
info@weberstephen.ae

UNITED KINGDOM

Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
customerserviceuk@weberstephen.com

USA

Weber-Stephen Products LLC
847 9345700
support@weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited

For other eastern European countries, such as ROMANIA,

SLOVENIA, CROATIA, or GREECE, please contact
Weber-Stephen Deutschland GmbH.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

© 2018 Designed and engineered by Weber-Stephen Products LLC,

1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 USA.

The WEBER Q grill includes designs and features originally created by Robert DeMars of Original Ideas, Inc.



