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Parabéns por escolher a Cuisinart!

A seguir vocé tera acesso as informacdes para sua seguranca e uso adequado do
seu vitroceramico. Leia todas as instru¢des antes de utilizar o aparelho e guarde

este manual para consultas posteriores.
Em caso de qualquer duvida entre em contato com o servico de atendimento ao

cliente Cuisinart através dos telefones 0800 7706222 (fora de Sao Paulo) e 11
2162-7616 (S&o Paulo) ou acesse o site www.cuisinartbrasil.com.br, nele vocé
podera encontrar informagdes sobre toda a linha de aparelhos Cuisinart.

1. O PRODUTO

Visao de cima
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Visdo de cima c6724N
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Informag¢ées do produto

A placa de cerémica / inducado pode atender diferentes tipos de demandas de
cozinha por causa do aquecimento do fio de resisténcia, controle micro-
computadorizado e selegcdo multi-power, realmente a escolha ideal para familias

modernas.
A placa concentra-se nos clientes e adota um design personalizado. O fogao tem

performances seguras e confiaveis, tornando a sua vida confortavel e permitindo
desfrutar plenamente do prazer da vida.




2. USO ADEQUADO
Antes de Usar o Seu Novo Prato

* Leia este guia, tomando nota especial da se¢io "Avisos de seguranca".
* Remova qualquer pelicula protetora que ainda possa estar em sua placa de

vitroceramica.
* Remova qualquer pelicula protetora que ainda esteja na sua placa de inducgao.

Usando os controles de toque

Os controles respondem ao toque, por isso vocé ndo precisa aplicar nenhuma
pressao.

* Use abase do seu dedo, ndo a ponta.
*VVocé ouvira um bipe cada vez que um toque for registrado.
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* Certifique-se de que os controles estejam sempre limpos, secos e que n&o haja
objeto (por exemplo, um utensilio ou pano) cobrindo-os. Até mesmo uma pelicula
fina de agua pode dificultar a operagéo dos controles.
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* Nao use panelas com bordas irregulares \"—' —"r N r N r
ou umabase curva.

* Certifique-se de que a base da panela

esteja lisa, apoiada no vidro e do mesmo \-""“, N - ” \4"' 7 N _— r
tamanho da area de cozimento. Sempre S 2R

centralize sua panela na area de

cozimento.

» Sempre levante as panelas da placa de N\ ﬁ N t r
e’ a's, -

vitroceramica - ndo deslize ou elas podem
arranhar o vidro.

3.INSTRUGOES DE SEGURANGA

LEIA AS INSTRUCOES A SEGUIR COM ATENGCAO ANTES DE USAR ESSE
EQUIPAMENTO.

AVISO IMPORTANTE
Este aparelho ndo se destina a utilizagdo por pessoas (inclusive criangas) com

capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de
experiéncia e conhecimento, a menos que tenham recebido instru¢des referente a
utilizagcéo do aparelho ou estejam sob a supervisao de uma pessoa responsavel pela
sua segurancga. As criangas devem ser vigiadas para assegurar que elas ndo estejam
brincando com o aparelho.

INSTALACAO

Risco de Choque Elétrico
» O produto ndo acompanha o cabo de alimentacéo, este devera ser colocado no

momento da Instalacdo do aparelho pela nossa equipe técnica qualificada.

» Desconecte o equipamento da energia elétrica sempre que for mové-lo para algum
lugar ou realizar qualquer manutencéo.

* Certifique-se de a conexéo sera realizada em uma tomada devidamente aterrada.
Esse requisito € obrigatério.

* A Instalacdo deve ser realizada por um profissional qualificado. Contate a nossa
Central de Atendimento.

* Falhas podem resultar em choques elétricos que podem ser fatais.

« Esta instalacdo n&do compreende servigos de preparacao do local (ex.: alvenaria,
rede elétrica, disjuntor, tubulagbes e outros acessérios que ndo acompanham o
aparelho), pois sdo de responsabilidade do consumidor. Nao faga nenhuma
modificagdo ou substitua pegas do seu equipamento. Todo e qualquer reparo deve
serrealizado pelo técnico qualificado.

Riscos de cortes
* CUIDADO - As bordas do painel séo afiadas e, a falta de precaugéo pode resultarem

ferimentos ou cortes.




Antes de instalar
* Retire todo o material da embalagem antes de usar o produto. Descarte a caixa de

papelao e os plasticos depois de desembalar. Ndo deixe que criangas brinquem com
0s materiais da embalagem.

* Nao deixe materiais inflamaveis proximos do equipamento, como papéis, plasticos,
liquidos inflamaveis e itens como tecidos e capas.

» Cuidado com os materiais explosivos, tais como embalagens de aerosol, que

podem explodir, causando incéndios ou danos materiais.
* A fim de evitar qualquer risco ou mal funcionamento, siga as instrugdes de

Instalagéo contidas nesse manual.
* Este aparelho deve ser conectado a um circuito que incorpore um interruptor de

isolamento, proporcionando total desconexao da fonte de alimentagéo.
* ATENCAO: Utilize apenas dispositivos de protecao do cooktop fornecidos pelo

fabricante. O uso de prote¢des inadequadas pode causar acidentes.
* O ndo cumprimento das orientacdes de instalagado podera ocasionar a perda da

garantia.

NA OPERACAO E MANUTENCAO

Risco de Choque Elétrico
» N&o cozinhe se a superficie estiver danificada. Neste caso desconecte da energia

imediatamente e solicite avaliagao da equipe técnica qualificada para Manutencéo.
» DESLIGUE o cooktop antes de limpar e realizar qualquer manutencgao.

Risco asaude
» Este equipamento foi fabricado de acordo com as Normas de Seguranga

eletromagnéticas.

* Este equipamento pode irradiar energia de radio frequéncia e, se néo for instalado e
utilizado de acordo com as instru¢des, pode causar interferéncia em comunicagoes
deradio.

» Entretanto, ndo ha garantias de que nao havera interferéncia em uma instalacéo
especifica.

» Pessoas que utilizam equipamentos médicos similares devem ter cuidado estarem
préximas ou utilizarem o equipamento, pois o0 campo eletromagnético pode afetar o
funcionamento do marcapasso ou outros equipamentos médicos. Recomendamos
que o seu médico ou o fabricante do equipamento seja consultado sobre o assunto;

Riscos com Area de Aquecimento

* N&o utilize o cooktop para aquecer ambientes.

» Durante o uso, algumas partes do cooktop aquecerdo o suficiente para causar
possiveis queimaduras;

* Nao use acessorios ou roupas com mangas longas ou lagos enquanto estiver

usando o cooktop;

» Nao deixe que roupas ou outros materiais inflamaveis entrem em contato com as
superficies quentes;

 Utensilios metalicos como facas, talheres e tampas nao devem ser deixados na
superficie do cooktop, pois podem aquecer e causar queimaduras;

» Cabos e pegadores de panelas e recipientes podem aquecer, portanto cuidado ao
segurar. Verifique antes de tocar, usando luvas de protegéo térmica;

* Nao seguir as orientagdes acima podem causar danos e queimaduras.

Riscos de Cortes

* Ao utilizar um raspador de cooktop, a lamina afiada pode causar ferimentos,
portanto, ao retirar a prote¢gado, manuseie com extremo cuidado.

+ Afalta de precaugao durante o uso podera causar ferimentos ou cortes.

Instrugoes Importantes

* Nunca deixe o cooktop sem vigilancia enquando estiver em uso. Oleo e residuos
gordurosos podem ser inflamaveis.

* Nunca use o cooktop como superficie de trabalho ou armazenamento.

ATENGAO: Se a superficie estiver quebrada, desligue o aparelho para evitar
possibilidade de choque elétrico.

ATENGAO: Perigo de incéndio. ndo armazene itens nas superficies de cozimento.

* Nunca use o cooktop para aquecer o ambiente.

* Apds o uso, desligue sempre as zonas de cozimento e o cooktop conforme descrito
neste manual (ou seja, usando os controles de toque).

* Nao guarde itens de interesse para criangas em armarios acima do cooktop.

* Ndo repare ou substitua qualquer pega do aparelho, a menos que seja
especificamente recomendado no manual. Todos os outros servicos devem ser
feitos por um técnico qualificado.

* Nao utilize aparelho de limpeza a vapor no seu cooktop.

* Nao coloque ou deixe cair objetos pesados no seu cooktop.

* Ndo use panelas com bordas irregulares ou arraste-as na superficie de vidro, isso
causarariscos na superficie do vidro ceramico.

» Para limpeza do seu cooktop, ndo use esponjas ou outros agentes de limpeza

abrasivos, pois podem danificar o plano de trabalho em vidro ceramico.




Se o cabo de alimentagao estiver danificado, ele deve ser substituido pelo

fabricante, ou técnico qualificado, a fim de evitarriscos.
Este aparelho destina-se apenas para uso doméstico! O uso comercial de qualquer

tipo n&o é coberto pela garantia do fabricante!

« ATENGAO: O aparelho e suas partes acessiveis ficam quentes durante o uso.
Deve-se ter cuidado para evitar tocar nos elementos de aquecimento.

* NUNCA use agua ou p6 para apagar algum incéndio provocado por gordura. A
chama deve ser apagada utilizando-se um extintor tipo espuma.

» Este cooktop ndo deve ser operado por meio de um temporizador externo ou
sistema de controle remoto separado.

* CUIDADO: O processo de cozimento deve ser supervisionado. No caso de um
processo de curto prazo, deve ser supervisionado continuamente.

* O cabo de alimentag&o nao pode seracessado apos ainstalagéo.

* Nao aqueca potes fechados. O aumento da presséo interna do pote pode fazer a
embalagem estourar, causando ferimentos.

COIFA: Faga alimpeza da coifa instalada sobre o cooktop com frequéncia para que a
gordura dos vapores do cozimento nao fique acumulada na coifa ou nos filtros, pois
depoésitos de gordura podem ser perigoso incendiar. Consulte o Manual de
Instrugdes da coifa para obter informacdes sobre a limpeza.

» Quando estiver fazendo alimentos flambados sob a coifa, mantenha-a ligada.

» Use utensilios com tamanho apropriado. Este cooktop possui quatro areas de
cozimento com tamanhos diferentes. Escolha utensilios que tenham fundo plano,
com tamanho suficiente para cobrir a area de cozimento. Os sensores de detecgao
de panelas ndo deixardo que a area de cozimento selecionada funcione sem que
haja uma panela sobre ela.

» Deixe sempre os cabos e algas das panelas voltados para a parte interna do
cooktop, mas ndo em cima das outras areas de cozimento a fim de evitar
queimaduras, ignicdo de materiais inflamaveis e derramamentos devido a um
contato acidental com o utensilio.

* Nao deixe alimentos prontos sobre as areas de cozimento. Fervuras podem causar
fumaca e gorduras derramadas podem incendiar-se, ou a panela com fervura pode
secar e derreter ou ficar danificada.

* N&o use papel aluminio para forrar qualquer parte do produto, apenas para cobrir o
alimento se for recomendado nareceita. O uso de qualquer tipo de prote¢ao ou papel
aluminio no produto pode causar choque elétrico, curto-circuito ou incéndio.

* Nao é possivel utilizar utensilios vitrificados ou de metais ndo magnéticos no
cooktop de indugao.

» Nao limpe ou use o cooktop se o vidro estiver quebrado, pois produtos de limpeza e
residuos de alimentos podem penetrar na parte interna do produto, criando o risco de
choque elétrico. Entre em contato com o Servigo Autorizado imediatamente.

* Limpe o cooktop com cuidado. Se vocé estiver usando uma esponja ou um pano
umido para limpar residuos em uma area quente, tenha cuidado para evitar
queimaduras devido ao vapor. Alguns limpadores podem produzir fumaga téxica se
aplicados em uma superficie quente.

* Nao coloque utensilios quentes sobre o cooktop frio, pois isso pode causar a quebra
do vidro.

* Nao deslize as panelas sobre a superficie do cooktop, pois isso pode riscar a
superficie do produto (este tipo de dano NAO E COBERTO pela garantia).

* Nao aqueca panelas vazias, pois isso pode causar danos permanentes, como a
quebra, derretimento ou marcas que podem afetar o vidro do cooktop (este tipo de
dano NAO E COBERTO pela garantia).

* Nao coloque talheres metalicos sobre o cooktop, pois estes objetos podem ficar
quentes.

Descarte
» N&o deixe criangas proximas do cooktop em funcionamento sem supervisao de um

adulto. Nunca permita que criangas sentem ou brinquem com o cooktop.

* Quando o produto for descartado, devera ser entregue para descarte em um
sistema de reciclagem de equipamentos elétricos e eletrénicos que atenda a
legislagéo local.




4.INSTALAGAO

Especificagdes Técnicas
Peso e dimensbes sdo aproximados. Como nos esforcamos continuamente para
melhorar nossos produtos, podemos alterar especificagbes e projetos sem aviso

prévio.

Prato de Ceramica C3006N
Zona de Cozedura 2 zonas
Tensao de Alimentacao 220V - t60 Hz
Poténcia Elétrica Instalada 3000 W

Tamanho do Produto LxPxA (mm)| 290x520x50 (mm)
Dimensoes do Edificio AxB (mm) | 270x490

Prato de Ceramica C6724N
Zona de Cozedura 4 zonas
Tensao de Alimentacao 220V - 60 Hz
Poténcia Elétrica Instalada 6700 W

Tamanho do Produto LxPxA (mm)| 590x520x50 (mm)
Dimensoes do Edificio AxB (mm) | 560x490

Selecionando instalagao do equipamento

* Recorte a superficie de trabalho de acordo com os tamanhos mostrados no
desenho.

» Para o propdsito de instalagdo e uso, um espago minimo de 50mm deve ser
preservado ao redor do furo.

* Certifique-se de que a espessura da superficie de trabalho seja de pelo menos
30mm.Por favor, selecione um material de superficie de trabalho que seja resistente
ao calor para evitar maiores deformacgdes causadas pela radiagdo de calor da placa
de aquecimento. Como mostrado:

AVISO: O material da superficie de trabalho deve usar a madeira impregnada ou
outro material isolante.

Em qualquer circunstancia, certifique-se de que a placa esteja bem ventilada e que a
entrada e a saida de ar ndo estejam bloqueadas. Certifique-se de que a placa esteja
em bom estado de funcionamento. Como mostrado a seguir:

NOTA: Adistancia de seguranga entre a placa de aquecimento e o armario por cima
da placa de aquecimento deve ser de pelo menos 760 mm.

L (mm) | W (mm) | H(mm) | D (mm) | A(mm) | B (mm) | X (mm)
C3006N | 290 520 50 46 270 490 50 mini
C6724N| 590 520 50 46 560 490 50 mini

A(mm) B(mm)
760 50 mini

C(mm) D
20 mini Entrada de Ar

Saida de Ar 5mm
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Antes de instalar a placa, certifique-se de que:
* A superficie de trabalho é quadrada e nivelada, e nenhum membro estrutural

interfere nos requisitos de espaco.
* Asuperficie de trabalho é feita de um material resistente ao calor.
» Se a placa estiver instalada acima de um forno, o forno possui uma ventoinha de

refrigeragcado embutida.
* A instalagdo cumprira todos os requisitos de autorizacdo e as normas e

regulamentos aplicaveis.
» Um interruptor de isolamento adequado, fornecendo desconexao total da fonte de

alimentacgéo principal, € incorporado na fiagdo permanente, montado e posicionado

de acordo com as regras e regulamentos locais de fiag&o.
* A chave seccionadora deve ser de tipo aprovado e fornecer uma separagéo de

contato de entreferro de 3 mm em todos os polos (ou em todos os condutores [fase]

ativos se as regras de cabeamento locais permitirem essa variagao dos requisitos).
» O interruptor de isolamento sera facilmente acessivel ao cliente com a placa

instalada.
* \océ consultar as autoridades e regulamentos locais da construgéo se tiver duvidas

emrelacao a instalagao.
» VVocé usa acabamentos resistentes ao calor e faceis de limpar (como ladrilhos de
ceramica) para as superficies da parede em torno da placa.

Quando tiver instalado a placa, certifique-se de que:

* O cabo de alimentacdo ndo esta acessivel através das portas ou gavetas do
armario.

* Existe um fluxo de ar adequado do exterior dos armarios para a base da placa.

» Se a placa estiver instalada acima de uma gaveta ou espag¢o no armario, uma
barreira de protecéo térmica é instalada abaixo da base da placa.

* Ointerruptor de isolamento é facilmente acessivel pelo cliente.

Antes de localizar os suportes de fixagao:
A unidade deve ser colocada em uma superficie estavel e lisa (use a embalagem).

N&o aplique forga nos controles que sobressaem da placa.

Localizando os suportes de fixagao

» Aunidade deve ser colocada em uma superficie estavel e lisa (use a embalagem).
N&o aplique forga nos controles que sobressaem da placa.

* Fixe a placa na superficie de trabalho aparafusando quatro suportes na parte
inferior da placa (veja a figura) ap6s a instalacao.

* Ajuste a posicao do suporte de acordo com a espessura da superficie de trabalho.

‘ Table | Table

Hab Hob

kmml_::ﬁj |

i
Brdiket | &&:I,:':I.IJ
Jracke Z} Brackst

&

C6724N

C3006N

Cuidados:
* Aplaca deve ser instalada por pessoal qualificado ou técnicos. Temos profissionais

ao seu servigo. Por favor, nunca conduza a operagéo sozinho.

* A placa de cozinhar ndo deve ser montada em equipamento de refrigeracéo,
magquinas de lavar lougas e secadores rotativos.

» A placa deve ser instalada de forma a garantir uma melhor radiagéo de calor,
aumentando sua confiabilidade.

* Aparede e a zona de aquecimento induzida acima da superficie de trabalho devem
suportar o calor.

» Para evitar qualquer dano, a camada de sanduiche e o adesivo devem ser
resistentes ao calor.

*Nao utilize limpador a vapor.

* Esta ceramica s6 pode ser ligada a uma fonte com impedancia do sistema de 0,427
ohm. Caso necessario, consulte sua autoridade de fornecimento para obter
informacgdes sobre impedancia do sistema.
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Ligar a placa a fonte de alimentagao.
A fonte de alimentagdo deve ser conectada em conformidade com o padrédo

relevante ou um disjuntor unipolar. O método de conexao é mostrado abaixo.

C6724N

L1 L2 N1 N2 PE
ﬁ) ? O ? O

|
L N PE

L-N:220-240V ~

» Se o cabo estiver danificado ou precisar de substituicdo, isso deve ser feito por um
técnico de pés-venda usando as ferramentas adequadas, para evitar acidentes.

» Se 0 aparelho estiver sendo conectado diretamente a rede elétrica, um disjuntor
unipolar deve ser instalado com uma folga minima de 3 mm entre os contatos.

O instalador deve garantir que a conexao elétrica correta tenha sido feita e que
esteja em conformidade com os regulamentos de seguranca.

* O cabo n&o deve estar dobrado ou comprimido.

» O cabo deve ser verificado regularmente e substituido apenas por uma pessoa
qualificada adequada.

5.COMO USAR SEU COOKTOP

Para comecar acozinhar
* Depois de ligado, a campainha toca uma vez, todos os indicadores acendem por 1

segundo e apagam, indicando que a placa entrou no estado de espera.

1-Toque no botéo @ON/OFF mostrado noindicador.

2- Coloque uma panela adequada na

area de cozimento que vocé deseja usar. Certifique-se de que o
fundo da panela e a superficie da zona de cozimento estejam
limpos e secos.

3- Toque no controle de sele¢do da zona de aquecimento e um .‘51 &
indicador ao lado da tecla piscara. T

4- Selecione uma configuragéo de calor tocando no controle
" H "
slider".

minuto, a placa de ceramica ird automaticamente desligar. Vocé

precisard comegar novamente em passo 1.
* Vocé pode modificar a configuracdo de calor a qualquer

momento durante a cozedura.

Pawe:
WETUp

» Se vocé ndo escolher uma configuragcéo de calordentrode 1 11111114 l({\il\

Quando Terminar de cozinhar g
1. Tocar na selegcdo da zona de aquecimento que vocé deseja o

desligar.

LA TEEEEEE 5 Desligue a zona de cozinhar rolando para
baixo até "0". Certifique-se de que o visor
mostre "0".

Power down

3. Desligue todo o cooktop tocando no controle ON / OFF.

4. Cuidado com superficies quentes "H" mostrara o que

significa que a zona de cozimento esta quente demais para tocar. Ele
desaparecera quando a superficie tiver esfriado até uma temperatura

segura. Ele também pode ser usado como uma fungéo de economia '
de energia se vocé quiser aquecer mais panelas, use a placa de
aquecimento que ainda esta quente.

Fungao ZonaDupla
Azona dual consiste em 2 circuitos - a zona central e a zona externa. Pode ser usado

nos seguintes modos:

« Zona Central - apenas a primeira unidade de aquecimento esta ligada.
 Zona alargada (centro + exterior) - Os primeiro e segundo circuitos de aquecimento

estaoligados.
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Ao selecionar a zona de cozimento, somente a zona central seréa ligada.

Para ativar a zona externa:
Toque na zona de cocgao selecionada com fung¢éo de zona dupla.

Toque natecla de zona dupla mostrada no visor. @

Para cancelar a zona externa, pressione a tecla de zona dupla@
para desligar o segundo circuito de aquecimento e, em seguida,

selecione o nivel de poténcia desejado usando as teclas "+" e "-"

Bloqueando os controles
* Vocé pode bloquear os controles para evitar o uso ndo intencional (por exemplo,

criangas acidentalmente ligando as zonas de cozimento).
* Quando os controles estao bloqueados, todos os controles, exceto o controle ON /

OFF, sdo desativados.

Parabloquear os controles:
Toque no controle de bloqueio . O indicador do temporizador mostrara "Lo".

Para desbloquear os controles:

1. Certifique-se de que a placa estejaligada.

2. Toque e segure o controle de bloqueio por 3 segundos.
3.Agoravocé pode comecar a usar sua placa.

Quando a placa estda no modo de bloqueio, todos os controles s&o
desabilitados, exceto o LIGAR / DESLIGAR, vocé pode sempre desligar a
placa com o controle LIGA/DESLIGA em uma emergéncia, mas vocé deve
destravar a placa primeiro na préxima operacao.

Aviso de Calor Residual
Quando a placa estiver a funcionar ha algum tempo, havera algum calor

residual. Aletra "H" aparece para avisa-lo para ficarlonge dela. '

Desligamento Automatico
O recurso de seguranca da placa é desligado automaticamente. Isto ocorre sempre

que se esquece de desligar uma zona de cozinhar. Os tempos de desligamento
padrédo sao mostrados natabela abaixo:

Nivel 112|/3/4|5/6(7(8|9

Temporizador

detrabalho (8 (8 (8 (4(4(4(2 (2|2
padrao (hora)

Usando o Temporizador
Pode-se usar o temporizador de duas formas diferentes:
* Vocé pode usa-lo como lembrete. Neste caso, o temporizador ndo desligara

qualquer zona de cozimento quando o tempo definido estiver ativo.

* Vocé pode usa-lo como temporizador para desligar uma ou mais zonas de
cozimento depois que o tempo acabar.

*Vocé pode definir o temporizador até 99 minutos.

Usando o Temporizador como Lembrete.

1. Certifique-se de que o cooktop esteja ligado. E a chave deletora de zona nédo esta
ativada (aindicagao de zona'-' ndo esta piscando).

Nota: vocé pode definir o contador de minutos antes ou depois de terminar o ajuste
de poténcia da zona de cozimento.

-

..
2. Toque na tecla do temporizador, "00" aparecera no mostrador do u.u.
temporizador e "0" ira piscar.
3. Defina a hora tocando no controle "slider" do timer (exemplo 5)
NERREREY R R 1
—> 05
45

4. Toque novamente no controle do timer e, em seguida, "0" piscara.

5. Defina a hora tocando no controle "slider" (exemplo 9). Agora o
timer que vocé definiu € 95 minutos.

NENEENEEYE N
> 95
S

6. Quando a hora é definida, comegara a contagem regressiva imediatamente. O
display mostrara o tempo restante.

S

7. O alarme sonoro piscara por 30 segundos e o indicador do
timer mostrara "- -" quando o tempo de ajuste terminar.
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Utilizar o temporizador para desligar uma ou mais zonas de cozedura

6.5

1. Tocar no controle de selegdo da zona de aquecimento ’
para o qual vocé deseja definir o temporizador.

M.
2. Toque no controle do temporizador, o "00" sera exibido no wu,
mostrador do temporizador. e o "0" pisca.
3. Defina a hora tocando no controle "slider" (Exemplo 5)
PrrrrrrrALnl -
ey -
05

4. Toque novamente no controle do timer, o "0" piscara.

5. Defina a hora tocando no controle "slider" (por exemplo, 9),
agora o timer que vocé definiu & de 95 minutos.

NERRERErY R R
— 95
S

6. Quando a hora é definida, comecara a contagem regressiva imediatamente. O

display mostrara o tempo restante.
NOTA: Havera um ponto vermelho no canto inferior direito da 5 /)
pio D

indicagao do nivel de poténcia indicando que a zona esta selecionada.

7. Quando o temporizador de cozedura expira, a area de cozedura

correspondente desliga-se automaticamente.
NOTA Outras zonas de cozinhar continuardo funcionando se forem

ativadas anteriormente.

- o)

Se o temporizador estiver configurado em mais de uma zona:
1. Quando definir o temporizador para varias zonas de cozedura, sdo indicados

pontos vermelhos das zonas de cozedura relevantes. O mostrador do temporizador
mostra o min. cronémetro. O ponto da zona correspondente pisca.

! 5 3:_, E) (ajustar para 15 minutos)
e S
@ E . Q (ajustar para 45 minutos)

2. Quando o temporizador de contagem regressiva expirar, a zona correspondente
sera desativada. Entdo mostrara o novo min. temporizador e o ponto da zona
correspondente piscara.

30
@ :J‘>E:—s @

NOTA: Toque no controle de selecdo da zona de aquecimento, o temporizador
correspondente sera mostrado no indicador do temporizador.

6.5

Cancelando o Temporizador
1. Tocar no controle de seleg¢do da zona de aquecimento que

vocé deseja cancelar o temporizador.

30

2. Tocando no controle do temporizador, o indicador piscara.

3. Toque no controle "slider" para ajustar o timer para "00", o
temporizador é cancelado.
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GUIAS DE CULINARIA

Tome cuidado ao fritar, pois o 6leo e a gordura esquentam muito rapidamente,
especialmente se vocé estiver usando o Boost. Em temperaturas extremamente
altas, o 6leo e a gordura se inflamam espontaneamente e isso representa um sério
risco de incéndio.

Dicas de Culinaria
* Quando a comida comecar a ferver, reduza a poténcia.

* O uso de uma tampa reduz os tempos de cozimento e economiza energia retendo o
calor.

» Minimize a quantidade de liquido ou gordura para reduzir os tempos de cozedura.

» Comece a cozinhar em uma configuracgao alta e reduza a configuragdo quando a
comida estiver aquecida.

Ferver, cozinhar arroz

* Afervura ocorre abaixo do ponto de ebuligdo, em torno de 85°C, quando as bolhas
estao apenas subindo ocasionalmente para a superficie do liquido de cozimento. E a
chave para deliciosas sopas e ensopados tenros porque os sabores se desenvolvem
sem queimar demais a comida. Vocé também deve cozinhar molhos a base de ovo e
farinha abaixo do ponto de ebuli¢céo.

» Algumas tarefas, incluindo cozinhar arroz pelo método de absor¢éo, podem exigir
uma configuragao maior do que a mais baixa para garantir que o alimento seja cozido
adequadamente no tempo recomendado.

Bife Tostado

Para cozinhar bifes apetitosos e suculentos:

1. Coloque a carne em temperatura ambiente por cerca de 20 minutos antes de
cozinha-la.

2.Aqueca uma frigideira de base pesada.

3. Passe 6leo nos dois lados do bife. Regue uma pequena quantidade de 6leo na
panela quente e, em seguida, coloque a carne na panela.

4. Vire o bife apenas uma vez durante o cozimento. O tempo exato de cozimento
dependera da espessura do bife e do grau de cozimento desejado. Os tempos
podem variar de 2 a 8 minutos por lado. Pressione o bife para avaliar como esta
cozido - quanto mais firme, mais "bem feito" sera.

5. Deixe o bife descansar em um prato quente por alguns minutos para permitir que
ele relaxe e torne-se macio antes de servir.

Para Fritar:
1. Escolha um wok de base plana compativel com cerdmica ou uma frigideira grande.

2. Tenha todos os ingredientes e equipamentos prontos. Fritar deve ser rapido. Se
cozinhar grandes quantidades, cozinhe a comida em por¢gées menores.

3. Pré-aqueca a panela brevemente e adicione duas colheres de sopa de 6leo.
4. Cozinhe qualquer carne antes, deixe-a de lado e mantenha-a aquecida.

5. Frite os legumes. Quando eles estiverem quentes, mas ainda crocantes, vire a
zona de cozimento para uma posi¢gdo mais baixa, retorne a carne para a panela e
adicione o molho.

6. Mexa os ingredientes suavemente para garantir que estejam aquecidos.

7. Sirvaimediatamente.

Configuragoes de Calor

Configuracdes

Apropriado para:
de calor

» aquecimento delicado para pequenas quantidades

de alimentos

1-2 « derreter chocolate, manteiga e alimentos que queimam
rapidamente

« fervura suave

 aquecimento lento

* reaquecimento
3-4 - fervura rapida
* cozinhar arroz

5-6 * panquecas

* refogado
» cozinhar macarrao

« fritar

9 * tostar

« ferver sopa
« ferver agua
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6. CUIDADOS E LIMPEZA

>0 QUE:
* Sujeiras diarias no vidro, como impressdes digitais, marcas, manchas deixadas por

alimentos ou transbordamentos de alimentos n&o agucarados.

Como:
1. Desligue a energia do cooktop.
2. Apliqgue um limpador de cooktop enquanto o copo ainda estiver morno (mas nao

quente!)
3. Enxaglie e seque com um pano limpo ou uma toalha de papel.
4.Ligue novamente a energia para o cooktop.

Importante:
* Quando a energia do cooktop estiver desligada, ndo havera indicagdo de

"superficie quente", mas a area de cozimento ainda pode estar quente! Tome muito

cuidado.
» Polidores pesados, esponjas de nylon e produtos de limpeza agressivos ou

abrasivos podem arranhar o vidro. Leia sempre o rétulo para verificar se o seu

produto de limpeza ou esponja é adequado.
*Nunca deixe residuos de limpeza no fogao: o vidro pode ficar manchado.

>0 QUE:
Fervuras, derretimentos e derramamentos agcucarados quentes o vidro.

Como:
Remova-os imediatamente com uma espatula ou um raspador de laminas de

barbear adequado para placas vitroceramicas, mas tenha cuidado com as

superficies quentes de zonas de cozedura:
1. Desligue a energia do cooktop na parede.
2. Segure alamina ou o utensilio em um angulo de 30° e raspe a sujeira ou jogue para

uma area fria do cooktop.
3. Limpe a sujeira com um pano de prato ou toalha de papel.
4. Siga os passos 2 a 4 mencionados acima para as sujeiras diarias do vidro.

Importante:
» Remova manchas deixadas por derretimentos, alimentos agucarados ou

transbordamentos assim que possivel. Caso esfriem no vidro, eles podem ser

dificeis de remover ou, até mesmo, danificar permanentemente a superficie do vidro.
* PERIGO DE CORTE: alamina de um raspador é afiada como navalha. Ao retirar a

tampa, use-a com extremo cuidado e sempre armazene com seguranga e fora do
alcance das criancgas.

>0 QUE:
* Derramamentos no painel de controle.

Como:

1. Desligue a energia do cooktop.

2. Absorva o derramamento.

3. Limpe o painel de controle com uma esponja umida ou um pano limpo.
4. Seque a area completamente seca com uma toalha de papel.

5. Ligue a energia para o cooktop de volta.

Importante:
O cooktop pode apitar e desligar e os controles de toque podem néo funcionar

enquanto houver liquido sobre eles. Certifique-se de limpar bem o painel de controle
antes de ligar o cooktop.

DICAS

>PROBLEMA:

*O cooktop ndo pode estar ligado.

Possiveis causas: sem energia

O que fazer: Certifique-se de que o cooktop esteja conectado a fonte de energia e

ligado, ou se houve alguma queda de energia em sua casa ou area. Se voceé verificou
tudo e o problema persistir, entre em contato com um técnico qualificado.

>PROBLEMA:

O painel de controle ndo funciona.

Possiveis causas: os controles estdo bloqueados.

O que fazer: Desbloqueie os controles e siga as instru¢des da segdo Como usar seu

cooktop (p.13)

>PROBLEMA:
O painel de controle esta dificil de operar.
Possiveis causas: pode haver uma pequena pelicula de agua sobre os controles ou

vocé pode estar usando a ponta de dedo ao tocar os controles.
O que fazer: Certifique-se que a area de controle esteja seca e use a base do dedo

aotocar o painel.

>PROBLEMA:

O vidro esta sendo arranhado.

Possiveis causas: panelas asperas, polidores abrasivos ou produtos de limpeza
improprios podem estar sendo utilizados.

O que fazer: Use panelas com bases planas e lisas e, consulte Cuidados e Limpeza

(p.21)
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7. TERMO DE GARANTIA

Condigdes normais de Garantia (Validas para o Brasil)

Este aparelho esta garantido pelo seu Revendedor/Importador autorizado pelo periodo
de um ano, a contar da data de aquisicdo comprovada através de nota fiscal emitida por
Revendedor M.CASSAB. Nesse documento devera constar a data legivel e sem
rasuras ou emendas, em que foi efetuada a compra. Para que a garantia seja valida, é
necessario que o cliente exiba, em caso de reparagéo técnica, esse certificado de
garantia junto com a nota fiscal, na qual estejam mencionados os elementos
identificadores do produto e a tarjeta identificadora de modelo e nimero de série do
aparelho, constante do livro de Servico e Garantia. Por garantia entende-se a
substituicdo gratuita dos componentes que apresentem defeitos de produgéo ou de
deformacao do material. Em caso de defeito irreparavel ou de repetidas avarias da
mesma origem, o Revendedor/Importador, podera optar pela substituigdo do aparelho.
Agarantia do novo aparelho sera valida até o fim do contrato inicial.

Garantia Legal: vidros, pegas plasticas e lampadas, sao garantidos contra defeitos de
fabricacao pelo prazo legal de 90 (noventa) dias, contados a partir da data de entrega
do produto ao consumidor tendo como base a Ordem de Servigo e a nota fiscal. Licoes
desta garantia: 1. Qualquer defeito que for constado neste produto deve ser
imediatamente comunicado ao Atendimento ao Consumidor M.CASSAB. Nao estédo
cobertas pela garantia: todas as partes ou componentes danificados por transporte ndo
efetuado pelo Revendedor/Importador, avarias causadas por deficiéncias na instalagao
ou na alimentagao hidraulica, elétrica ou de gas, descuido, negligéncia, impericia ou
incapacidade de utilizagdo, modificacdes ou intervencdes efetuadas por técnicos ndo
autorizados pelo Revendedor/Importador, deficiéncia na manutengdo ou outras e
quaisquer causa nao imputaveis a defeitos de fabricagdo do aparelho. Sdo também
excluidas da garantia as intervengdes inerentes a instalagdo e alimentagdo do
aparelho, assim como as operagdes de manutencdo enunciadas no manual de
instrugdes; 2. Esta garantia abrange a troca gratuita das partes, pegas e componentes
que apresentarem defeitos de fabricacdo, além da mao-de-obra utilizada no servico
respectivo. A garantia ndo cobre o desgaste 31 proveniente da utilizagdo normal do
aparelho (grelhas, guarni¢des, lampadas, puxadores, manipulos, comandos, partes
descartaveis, etc...); 3. Os servicos mencionados no presente certificado serdo
prestados apenas no perimetro urbano das cidades onde se mantiver o Atendimento ao
Consumidor M.CASSAB. Nas demais localidades onde o fabricante ndo mantiver o
Atendimento ao Consumidor M.CASSAB, os defeitos deverao ser comunicados ao
Revendedor, sendo que neste caso as despesas decorrentes de transporte do produto,
seguro bem como despesas de viagem e estada do técnico, quando for o caso, correrao
por conta do usuario, seja qual for a natureza ou época do servigo; 4. Esta garantia
perdera totalmente sua validade se ocorrerem quaisquer das hipoteses a seguir
expressas: se o produto for utilizado em desacordo com as instrugdes constantes no
manual de instrugdes; se o produto for aberto, consertado ou ajustado por pessoa ndo
autorizada pelo Fabricante; se o produto for ligado em corrente elétrica diversa da
recomendada no Manual de Instrugdes: se o defeito apresentado for causado pelo
consumidor, terceiros estranhos ao Fabricante, por acidentes ou em decorréncia do
mau uso do produto; 5. Em nenhuma hipétese sao cobertas pela garantia as despesas
decorrentes da preparagao do local para ligagdo do produto (ex.: rede elétrica, rede de

gas, aterramento, etc.), sendo estas de total responsabilidade do Consumidor; 6. Essa
garantia ndo encobre eventuais alteragdes/avarias no produto decorrentes de agentes
essencialmente naturais, tais como umidade, maresia, calor, frio, chuva, granizo,
oxidagao, ferrugem, etc... Expirando o prazo de vigéncia desta garantia, cessara toda a
responsabilidade do Fabricante, quando a validade dos termos estipulados neste
certificado. Durante os 12 meses de garantia as reparagdes serao totalmente gratuitas,
basta solicitar atendimento técnico através do nosso SAC (11) 3003-9030, salvo se
tratar-se de reparagdes nao cobertas pela garantia, conforme anteriormente
especificado, ou se verificar que o aparelho nao apresenta qualquer anomalia. Nessas
condigbes as despesas serao totalmente a cargo do cliente. Excedido o prazo de 12
meses da data de aquisicdo, a garantia caduca e a assisténcia serdo efetuadas
cobrando-se o chamado técnico, as pegas substituidas e a mao-de-obra, de acordo
com as tarifas vigentes, na posse dos técnicos autorizados. Caso o aparelho seja
reparado num centro de assisténcia técnica indicado pelo Revendedor/Importador, o
risco do transporte sera coberto pelo cliente, caso 32 faga o envio diretamente, ou pelo
centro de assisténcia técnica, caso este efetue o transporte.

Os técnicos autorizados, que operam na regido, intervirdo a pedido do cliente, nos
limites de tempo as exigéncias operacionais. Esta € a unica garantia valida e é
expressamente proibido alterar os prazos ou substitui-los, que verbalmente que por
escrito.

Os Fabricantes se reservam o direito de modificar os produtos (caracteristicas ou
componentes) sem prévio aviso.

ATENCAO: Este produto esta sujeito & corrosdo se submetido as seguintes condicdes:
- Umidade; Maresia; Calor excessivo; Frio excessivo; Chuva; Granizo; Oxidagao;
Ferrugem; Produtos abrasivos.

Esta garantia tem prazo de validade de nove meses "garantia contratual" a partir da
data do término da "garantia legal" que é de 90 dias, totalizando um ano a partir da data
da venda ao primeiro consumidor (consumidor final), com a obrigatoriedade de constar
na nota fiscal o numero do CPF do mesmo.

Este aparelho é rotulado em conformidade com a diretiva europeia
2002/96 / CE para Residuos de Equipamentos Elétricos e
Eletronicos (WEEE). Ao garantir que este aparelho seja descartado
corretamente, vocé ajudara a evitar possiveis danos ao meio
ambiente e a salde humana, que poderiam ser causados se fossem
descartados no local.

Maneira errada.

ELIMINAGAO: N3o
descarte este produto
como municipal ndao
classificada
desperdicio. Colecéo de
esses residuos
separadamente

para tratamento especial | Para obter informagdes mais detalhadas sobre o tratamento, a
é recuperagao e a reciclagem deste produto, entre em contato com a
necessario. prefeitura local, o servigo de coleta de lixo doméstico ou a loja onde
adquiriu o produto.

O simbolo no produto indica que ele ndo pode ser tratado como lixo
domeéstico normal. Deve ser levado a um ponto de coleta para a
reciclagem de produtos elétricos e eletronicos.

Este aparelho requer descarte de residuos especializado. Para obter
mais informacdes sobre o tratamento, a recuperacéo e a reciclagem
deste produto, entre em contato com o conselho local, o servigo de
coleta de lixo doméstico ou a loja onde vocé o comprou.

V1.0
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