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Obrigado por escolher este produto!
Obrigado por escolher nosso produto.

Leia atentamente este manual antes de instalar e utilizar o utensilio, pois as indicagdes

corretas sao para a melhor instalagéo, uso e cuidado do aparelho.

Vocé vai descobrir que as linhas limpas e a aparéncia moderna do seu forno combinam per-
feitamente com a decoragao da sua cozinha. O forno é facil de usar e possui um alto padrao
de funcionamento. Estamos comprometidos em fornecer produtos cada vez mais eficientes

e faceis de usar, respeitando o meio ambiente.



1. PRECAUGOES DE USO

Este manual é uma parte integral do aparelho. Cuide bem dele e mantenha-o com vocé enquanto possuir o forno.
Pedimos que vocé leia este manual e todas as informagdes que contém com atengdo antes de usar o aparelho. Man-
tenha também em lugar seguro o conjunto de bicos fornecidos. A instalacédo deve ser realizada por pessoal qualificado

em conformidade com os regulamentos.

>> Este aparelho destina-se para uso doméstico e cumpre as diretrizes em vigor. O aparelho é utilizado para fornecer
a seguinte fungéo: cozinhar e aquecer alimentos. Todos os outros usos séo considerados inadequados. O fabricante
declina qualquer responsbilidade por usos ndo mencionados acima.

>> Nunca use este aparelho para aquecer ambientes.

>> Nunca use residuos de embalagens néo utilizados em casa. As pegas da embalagem e, especialmente, os sacos
plasticos, podem representar um risco de asfixia para as criangas.

>> Separe as embalagens por tipo de material e descarte no centro mais préximo.

>> N&o descarte aparelhos elétricos como lixo municipal ndo classificado, use instalacdes de coleta separadas. Entre
em contato com o governo local para obter informagdes sobre os sistemas de coleta disponiveis. Se os aparelhos
elétricos forem descartados em aterros ou lixdes, substancias perigosas podem vazar para o meio ambiente, prejudi-
cando sua saude e bem-estar.

>> Ao substituir aparelhos antigos por novos, o revendedor é legalmente obrigado a levar seu aparelho antigo para
descarte gratuitamente. O descarte adequado permite a recuperacéo inteligente de materiais valiosos.

>> Antes de desfazer o seu aparelho, é importante remover as portas e deixar as prateleiras na posi¢ao correta, para
garantir que as criangas ndo possam ficar presas acidentalmente dentro do forno durante a brincadeira. Além disso,
corte o fio da fonte de alimentacéo e remova-o e o plugue.

>> Nunca obstrua as aberturas e as fendas fornecidas para ventilagao e dispersao de calor.

>> A placa de nome nunca deve ser removida.

>> Nunca use esfregdes de metal ou raspadores afiados, pois eles danificardo as superficies.

>> Use produtos ndo abrasivos comuns com a ajuda de utensilios de madeira ou plastico. Se necessario, enxagiie
bem e seque com um pano macio ou couro de camurga.

>> N&o use produtos de limpeza abrasivos ou raspadores de metal afiados para limpar o vidro da porta do forno, pois
podem arranhar a superficie, o que pode resultar em estilhacos do vidro.

>> Nao permita que derramamentos de alimentos com alto teor de aglcar sequem dentro do forno. Se secarem por
muito tempo, podem danificar o revestimento de esmalte dentro do forno.

>> O fabricante declina toda a responsabilidade por ferimentos ou danos causados pelo ndo cumprimento das normas

acima ou por violagdes de alguma parte do aparelho e, pelo uso de pegas de reposi¢do nao originais.

2. PRECAUGOES DE SEGURANCA

>> Consulte as instru¢des de instalacdo para obter os regulamentos de seguranga para aparelhos elétricos ou a gas
e para as fungdes de ventilagdo.

>> Para garantir sua seguranga, por lei, todos os aparelhos elétricos devem ser instalados e reparados apenas por
pessoal qualificado, de acordo com os regulamentos relevantes.

>> Nossos engenheiros de instalagdo aprovados garantem um trabalho bem-feito.

>> Aparelhos a gas ou elétricos sempre devem ser desconectados por pessoas com qualificagdes adequadas.

>> O plugue a ser conectado ao cabo de alimentacéo e o soquete relativo deve ser do mesmo tipo e estar em confor-
midade com os regulamentos relevantes.

>> A tomada da fonte de alimentagdo deve estar acessivel mesmo apds a instalacéo do dispositivo. Nunca desconecte
o plugue puxando o fio da fonte de alimentacgao.

>> O aparelho deve ser conectado a terra de acordo com as normas de seguranca do sistema elétrico.

>> |Imediatamente apos a instalagao, realize um teste rapido no aparelho seguindo as instrugdes fornecidas poste-
riormente neste manual. Se o aparelho néo funcionar, desconecte-o da rede elétrica e entre em contato com o centro
de servigco mais proximo.

>> Nunca tente reparar o aparelho.

>> Nunca coloque objetos inflamaveis no forno pois caso seja acidentalmente ligado, isso podera causar um incéndio.
>> O aparelho fica muito quente durante o uso. Nunca toque nos elementos de aquecimento dentro do forno.

>> O aparelho deve ser utilizado por adultos. Mantenha as criangas a uma distancia segura e nunca permita que elas
brinquem com o forno.

>> Quando o grill estd em operagao, as pegas acessiveis podem ficar muito quentes: mantenha as criangas a uma
distancia segura.

>> Antes de colocar o aparelho em funcionamento, todas as etiquetas e filmes de protecdo aplicados dentro ou fora
devem ser removidos.

>> Apos cada uso, verifique sempre se os botdes de controle estdo na posicédo 0 (desligado).

>> O fabricante declina toda a responsabilidade por ferimentos ou danos causados por ndo conformidade com os
regulamentos acima ou por violagéo de apenas uma parte do aparelho e uso de pecas de reposi¢ao nao originais.
>> Se o cabo de alimentac&o estiver danificado, ele devera ser substituido por um cabo ou conjunto especial disponi-
vel no fabricante ou em seu agente de servigo.

>> Este aparelho ndo se destina ao uso por pessoas (incluindo criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou men-
tais reduzidas, ou falta de experiéncia e conhecimento, a menos que tenham recebido superviséo ou instrugdo sobre
o uso do aparelho por uma pessoa responsavel por sua segurancga.

>> As criangas devem ser supervisionadas para garantir que néo brinquem com o aparelho.

>> Este aparelho deve ser instalado de acordo com os regulamentos em vigor e usado apenas em um espago bem
ventilado. Leia as instrugdes antes de instalar ou usar este dispositivo.

>> Antes da instalagao, verifique se as condigdes locais de distribuicdo (natureza do gas e pressdo do gas) e o ajuste
do aparelho sdo compativeis.

>> As condigOes de ajuste deste aparelho estdo indicadas na etiqueta ou placa de dados.

>> Este aparelho n&o esta conectado a um dispositivo de evacuacao de produtos de combustéo. Ele deve ser instala-
do e conectado de acordo com os regulamentos de instalagédo atuais. Atengao especial deve ser dada aos requisitos
relevantes em relagéo a ventilagéo.

AVISO: Certifique-se de que o aparelho esteja desligado antes de substituir a lAmpada para evitar a possibilidade de
choque elétrico.

AVISO: As pegas acessiveis podem esquentar durante o uso. As criangas pequenas devem ser mantidas afastadas.




3. INSTALAGAO DO APARELHO

Ainstalacéo deve ser realizada por um engenheiro qualificado, em conformidade com os regulamentos relevantes.

3.1 Conexao elétrica

A placa de identificacdo nunca deve ser removida.

O aparelho deve ser conectado a terra de acordo com as normas de seguranga do sistema elétrico.

Se uma conexdo permanente for usada, a linha de fonte de alimentagdo do aparelho deve ser equipada com um
dispositivo omnipolar com intervalo de contato de pelo menos 3 mm, localizado em uma posigao facilmente acessivel
perto do proprio aparelho.

Se uma conexao de soquete e plugue for usada, verifique se eles sdo do mesmo tipo. Nao use redutores, adaptadores
ou juncdes, pois podem causar superaguecimento ou queimaduras.

Operation at 220V: use a type 1.5mm?
HO5VV-F or HO5RR-F three-wire cable ﬂ
(Cable of 3 x 1.0 mm?).

s 20mm °

O fio terra deve ser pelo menos 20 mm mais longo que os outros fios na extremidade para conexao ao aparelho.

3.2 Posicionando o forno

Somente uma pessoa qualificada em conformidade com as instrugdes fornecidas instala o dispositivo. O fabricante
declina toda a responsabilidade por instalacédo incorreta, que pode danificar pessoas e animais e danificar proprie-
dades.

IMPORTANTE: A fonte de alimentagdo do aparelho deve ser cortada antes de realizar qualquer ajuste ou manutengao.
O duto de ar deve ser usado na ventilacéo.

Instalagdo de fornos embutidos

Para garantir que o aparelho embutido funcione corretamente, o gabinete que o contém deve ser adequado. A figura
abaixo mostra as dimensdes do recorte para instalagédo embaixo do balcdo ou em uma unidade de armario na parede.
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N. B :Installation in compliance with the consumption declaration
In order to ensure adequate ventilation ,the back panel of the cabinet unit must be removed .Installing the oven so that it rests on two
strips of wood is preferable .If the oven rests on a continuous ,flat surface ,there must be an aperture of at least 45x560mm .

Os painéis dos armarios adjacentes devem ser feitos de material resistente ao calor. Em particular, os armarios com revestimento
externo devem ser montados com colas que possam suportar temperaturas de até 100°C.

Em conformidade com as normas de seguranga atuais, o contato com as partes elétricas do forno ndo deve ser possivel apds a
instalacéo.

Todas as pegas que garantam o funcionamento seguro do aparelho devem ser removiveis apenas com o auxilio de uma ferramenta.
Para prender o forno ao gabinete, abra a porta do forno e prenda-a inserindo os 4 parafusos de madeira nos 4 orificios localizados
no perimetro da estrutura.

Nunca use a porta como alavanca ao inserir o forno no gabinete. Nunca aplique presséo excessiva na porta aberta.



3.3 Ventilagdo do ambiente

O aparelho s6 pode ser instalado em um ambiente com ventilagdo permanente, conforme especificado pelos regulamentos relevan-
tes. O fluxo de ar na sala onde o aparelho esta instalado deve ser suficiente para uma combustéo adequada de gas e ventilagdo da
sala. As entradas de ar, protegidas por grades, devem ter tamanho adequado (consulte as regulamentagdes relevantes) e localiza-
das de modo que na@o possam ser parcialmente obstruidas. A cozinha deve ser mantida adequadamente ventilada para dispersar o
calor e a umidade produzidos pelos processos de cozimento: em particular, uma janela deve ser aberta ou a velocidade de qualquer
ventilador aumentada apds uso prolongado.

3.4 Descarga de gas de combustado

Os gases de combustao devem ser descarregados por meio de exaustores conectados a uma chaminé com calado natural confiavel
ou um sistema de extracdo de ventiladores. Um sistema de extraco eficaz requer um projeto cuidadoso por um especialista autori-
zado e deve cumprir as distancias e posigées do regulamento. Apds a instalagéo, o

engenheiro deve emitir um certificado de conformidade.

3.5 Conexao de gas B
Conexao com tubo de cobre:

A conexdo com a rede de suprimento de gas deve ser feita para que ndo sejam aplicadas tensées
ou tensdes de qualquer tipo no aparelho. A conexao pode ser feita usando a unidade adaptadora

. . . ) . A
D com dois elementos conicos, sempre encaixando a junta C fornecida. C-o— —+C
Conexdo com mangueira de ago: lv gf[ ’1
Use apenas mangueiras de ago inoxidavel de parede continua, em conformidade com os regu- ETD
[ |

lamentos relevantes, e sempre instale a junta C fornecida entre a conex&o A e a mangueira E. E-e
Ao conectar com uma mangueira, certifique-se de que o comprimento total da tubulagdo nado
seja superior a 2 metros; também verifique se as mangueiras ndo tocam nas partes méveis e
ndo sdo esmagadas.

4. ADAPTAGAO A DIFERENTES TIPOS DE GAS

Antes de executar as operagdes descritas abaixo, desconecte o aparelho da fonte de eletricidade.
O aparelho é testado com gas natural G20 (2H) a press&o de 20 mbar. Se for utilizado com outros tipos de gas, o bico do queimador
deve ser trocado e a valvula de gas ajustada. Para substituir o bico, proceda como descrito a seguir.
4.1 Ajustando o queimador do forno

. Remova todos os acessorios (panelas, prateleiras e quaisquer guias de ago);
. Levante a placa inferior do forno e extraia-a para que a parte interna do forno fique como
mostra a figura.

4.1.1 Ajustando a configuragdo minima

O termostato do forno possui um parafuso para regular a configuragdo minima, acessada remo-

vendo o botdo do termostato. Quando o tipo de gas usado ¢ alterado, a configuragdo minima deve

ser ajustada da seguinte forma:

. Acenda o queimador do forno e mantenha-o na posi¢do mais alta por 10/15 minutos com a
porta fechada. Em seguida, gire o botéo para a configuracéo de temperatura minima, remova
o botdo e use uma chave de fenda de cabega reta para ajustar. Primeiro, gire o botdo no
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sentido horario firmemente e depois no sentido anti-horario para ajustar a chama. Para o gas natural, vocé deve girar um
circulo enquanto 1/8 do circulo para GLP.

Ao usar gés de cozinha, o parafuso de ajuste deve ser girado totalmente no sentido horario. O didmetro do desvio é indicado
no ponto “4.2 Tabelas de dados de queimadores e bicos”.

Ao usar gas encanado ou natural, ajuste o parafuso de modo que se o botdo do termostato for girado da configuragdo maxima
para a minima, a chama sempre permanega estavel e uniforme. Feche a porta do forno e verifique se o queimador permanece
na configuragéo minima.

4.1.2 Trocando o bico

4.1.3 Ajustando o fluxo de ar primario do queimador de forno

Solte os parafusos de fixagdo A do queimador do forno.

Mova o queimador B para fora até que o bico esteja acessivel.

Use uma chave de tomada 7 para trocar o bico, adaptando-o ao tipo de gas a ser usado
(consulte o ponto “4.2 Tabelas de dados dos queimadores e bicos”).

Solte o parafuso de ajuste A da luva do regulador de ar. :
Gire a manga reguladora B para a posi¢édo do tipo de gas a ser utilizado, consultando a tabela > A
abaixo. X ff_ & B
Aperte o parafuso de ajuste e restaure as vedagdes. X 1::/\/ _
Quando a operagao estiver concluida remonte o queimador corretamente. \ [V /
Gas Natural (N) G30/G31 (GLP)
Queimador Superior  x= 5mm 3mm
Queimador Inferior ~ x= 3mm 5mm

Quando a operagéo estiver concluida, substitua a placa de identificagéo na parte traseira do forno pela placa fornecida
para o novo tipo de gas.

4.2 Tabela de dados dos queimadores e bicos

CATEGORIA DO GAS: 13+(28-30/37) | I3B/P(30) 13B/P(37) 13B/P(50)
TIPOS DE GAS: RG30 |XG31 XG30 RG30 RG30
PRESSAO DE GAS (mbar)| 29 37 29 37 50

CALOR Queimador Queimador Queimador Queimador
ENTRADA (Hs) superior: 1.7kW | superior: 1.7kW | superior: 1.8kW | superior: 1.4kW

Queimador Queimador Queimador Queimador
inferior: 2.6kW inferior: 2.6kW | inferior: 2.6kW inferior: 2.6kW

TAMANHO DO INJETOR Superior: 0,65 mm | Superior: 0,65 mm | Superior: 0,65 mm | Superior: 0,5 mm

Inferior: 0,77 mm | Inferior: 0,77 mm | Inferior: 0,71 mm | Inferior: 0,65 mm

inferior: 2.6kW

inferior: 2.6kW

CATEGORIA DO GAS: 12H 12E 12E+ 12L

TIPOS DE GAS: XG20 XG20 KG20 | ¥G25 |KG25

PRESSAO DE GAS (mbar)| 20 mbar 20 mbar 20 25 25

CALOR Queimador Queimador Queimador Queimador

ENTRADA (Hs) superior: 1.7kW | superior: 1.7kW | superior: 1.7kW | superior: 1.7kW
Queimador Queimador Queimador Queimador

inferior: 2.6kW

inferior: 2.6kW

TAMANHO DO INJETOR

Superior: 0,93 mm

Inferior: 1,18 mm

Superior: 0,93 mm

Inferior: 1,18 mm

Superior: 0,93 mm

Inferior: 1,18 mm

Superior: 0,95 mm

Inferior: 1,18 mm

VOLTAGEM / FREQUENCIA: AC220V/60Hz
POTENCIA ELETRICA: 1,8kW




FGE21TIX-C70-96-A

Parte superior: tubo eletrotérmico de 1,8kW
Parte inferior: queimador de gas

FGE21E3TIX-C70-96-A

Parte superior: tubo eletrotérmico de 1,8kW
Parte inferior: queimador de gas

FGE21E6TIX-C70-96-A

Parte superior: tubo eletrotérmico de 1,8kW
Parte inferior: queimador de gas

FG11TIX-C70-96-A

Parte superior: queimador de gas
Parte inferior: queimador de gas

FG11E3TIX-C70-96-A

Parte superior: queimador de gas
Parte inferior: queimador de gas

5. DESCRIGAO DOS PAINEIS DE CONTROLE

13+(28-30/37) | I3B/P(30) | 13B/P(37) 13B/P(50) 12H 12E I2E+ | 12L
IRH3B/P v v
[RPH3+ v v
IRE+3+ v v
Queimador | Entrada de Gas de Bojio - G30/G31 28/37 mbar
Calor (kW)
Diametro do Desvio Capacidade de | Quociente Quociente
bico 1/100 mm 1/100 mm calor reduzida de vazédo de vazéao
(W) g/h G30 g/h G31
Forno 25 77 41 700 189 186
Queimador Entrada de Gas Natural - G20 20 mbar
Calor (kW)
Diametro do Capacidade de calor reduzida
bico 1/100 mm (W)
Forno 2.5 118 700
Modelo Elementos de Aquecimento

Painel de Controle

mer
IAjuste de tempo de cozimento
IAjuste de término de cozimento
Relégio
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>> Botdo termostato O

Este botdo acende o queimador de gas dentro do forno. A temperatura de cozimento é .
ajustada girando o bot&o no sentido anti-horario para o valor desejado, entre min. e max. ﬁ M
Para obter instru¢cdes sobre como acender o forno a gas, consulte o ponto “7.3 Uso do
forno a gas”. 1o
MAX
180 * E[‘]S . éEU
>> Botéao de definicdo de fungéao g
A configuragédo 'acende aluz e o espeto no interior do forno durante a operagéo normal
(o forno ou a churrasqueira podem estar separados). & =

A configurat;,éo' acende a luz e o ventilador de circulagéo

Dentro do forno durante a operagdo normal (o grill funciona sem ventilador de circulagéo).

>> Configuragao automatica (defina o tempo de inicio e término totalmente automaticos, disponivel apenas
no grill elétrico)

1. pressione o botdo = defina o tempo do assado;

2. pressione o botdo t%'defina a hora de término do assado;

3. ajuste as temperaturas e os modos de cozimento girando o botdo do termostato e o botao seletor.

Apo6s a configuracédo acima, “AUTO” estara brilhando, o que significa que o processo de assar do forno esta definido.
Por exemplo: se o tempo de cozimento demorar 45 minutos e esperar que termine as 14:00.

Pressione = o tempo de espera é de 45 minutos;

Pressione @0 assado esta programado para terminar as 14:00.

Apos a configuragdo acima, a tela mostra o tempo real (hora / minuto) e pisca “AUTO”, o que significa que a configu-
ragao do assado foi memorizada automaticamente.

Quando o relégio muda para 13:15 (ou entre 13:14-13:15), o forno inicia automaticamente. Durante o assado, =

e “AUTO” estarao sempre piscando.

Quando o relégio chegar as 14:00, o assado sera finalizado automaticamente. O alarme tocara e “AUTO” piscara,

'a)
pressione o botdo “ e o alarme sera interrompido.

>> Configuragcao semi-automatica (defina o horario de inicio e término automaticos, disponivel apenas na
grelha elétrica)

A) 0O Define o limite de tempo do assado (10 horas no maximo):

pressione 0= botao para definir o tempo do assado; o forno comecara imediatamente e o botéo% e “AUTO”
piscardo. Depois que o assado terminar, o processo de operacao do assado sera desligado automaticamente. Entao
piscara “AUTO” e o alarme tocara. O toque ira parar depois que qualquer botéo for pressionado.

B) Defina a hora de término (23 horas e 59 minutos no maximo):

Pressione o botdo = para definir a hora do término; o forno comegara imediatamente e o botéo% e “AUTO”
piscardo. Quando o tempo definido para o término & atingido, o processo de cozimento é desligado automaticamente.
Entdo piscara “AUTO” e o alarme toca. O toque ira parar depois que o botao 0 for pressionado.

Quando o bot&o relacionado for pressioando, o processo definido de configuragdo do assado sera exibido no painel.
Sempre que o botdo = for pressionado e a definigdo de tempo igual a 0, a configuragéo do processo de cozimento

'a)
seréa cancelada. Quando o botdo “ for pressionado novamente o forno retornara ao mdo de operagéo manual.



>> Timer
23 horas e 59 minutos podem ser definidos no maximo.

“«n

Para configurar o tempo pressione o botao n e entdo os botdes “+” ou “-” até que o tempo definido seja mostrado
na tela. Apds a configuragdo, a hora correta (hora, minuto) e o botao n aparecerdo na tela. Quando o bot&o for
pressionado, a hora definida sera vista. Quando o tempo definido for alcangado, o botao n desaparece e o alarme
toca novamente. Para parar o alarme, pressione o botao n

AVISO: depois de pressionar o bot&o relacionado, a configuragdo deve ser feita em 5 segundos. Em caso de blackout,
o processo definido e o tempo real (hora, minuto) desapareceréo. Depois de ligar novamente, trés “0” e “AUTO” apa-

recem na tela, o forno sera reiniciado automaticamente.
>> Modo de cozimento com procedimento com timer de 3 teclas (disponivel apenas em alguns modelos)

Ajuste o relogio depois de ligar:
Uma vez conectado a energia elétrica, o visor exibira “12:00” com o simbolo: ©

“«n

Pressione o bot&o “+” ou “-” para aumentar ou diminuir o nimero até chegar a hora certa; apés 5 segundos, ele inicia

automaticamente ou vocé pode pressionar a fungéoT:'para fazé-lo funcionar.

Configuracdo automatica (defina o tempo de inicio e término totalmente automaticos)
1. Pressione o botédo de fungéo repetidamente até o simbolo quadrado acima do botdo %pisque, entdo pres-

sione “+” ou “-” para definir o periodo de duragdo do cozimento.

2. Pressione o botdo de fungédo repetidamente até o simbolo quadrado acima do botdo %pisque, entdo pres-

sione “+” ou “-” para definir a hora de desligar.

3. Ajuste o botdo de temperatura constante e escolha o botdo para definir a temperatura e o0 método de cozimento.
Apbs essas configuragdes, os simbolos acima de = %piscaréo indicando que o procedimento de cozimento do
forno foi definido.

Por exemplo: se for necessario assar os alimentos por 45 minutos e devendo parar as 14:00.

Pressione o botdo de fungao repetidamente até o simbolo quadrado acima de piscar e defina o tempo de cozi-
mento para 45 minutos;

Pressione o botdo de fungéoT:lrepetidamente até o simbolo quadrado acima de %piscar e defina e defina o
horario final do cozimento as 14:00.

Apds essas configuragdes, a hora definida (hora, minuto) e o simbolo do quadrado aparecerao no visor, indicando que
a configuragdo do modo de cozimento foi lembrada automaticamente.

Quando o relégio mostrar 13:15 (entre 14 e 15 min), o forno ligara automaticamente. Durante o periodo de cozimento,
o simbolo do quadrado continuara piscando. Quando o relégio mostra 14:00, o cozimento parara automaticamente. O
alarme tocara e o simbolo do quadrado piscara. Para interromper o toque, pressione qualquer botéo.

Configuracdo semiautomatica (defina o horario de inicio e término automaticos)

A) Definindo o periodo de cozimento (10 horas).

Pressione o botéo de funcéo repetidamente até o simbolo quadrado acima de %piscar e defina o periodo de
cozimento.

Ligue o forno imediatamente e o simbolo %quadrado acima de comegara a piscar. Quando o cozimento estiver
pronto o simbolo quadrado acima de piscara e o alarme soara. Para parar o alarme pressione qualquer bot&o.

B) Definindo o fim do cozimento (23 horas e 59 minutos)

Pressione o botdo de fungado repetidamente até o simbolo quadrado acima de % piscar e defina o fim do

cozimento.
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Ligue o forno imediatamente e o simbolo quadrado acima de %comegaré a piscar. Quando a temperatura definida
é alcangada, o procedimento de cozimento desliga automaticamente. O simbolo quadrado acima de %piscara' eo
alarme tocara. Para parar o toque, pressione qualquer botdo.

O procedimento de cozimento definido pode ser obtido pressionando qualquer botéo de fungao T:‘ repetidamente a
qualquer momento, apenas se o periodo de cozimento estiver na posi¢édo “0”. Ajustando o horario final do cozimento
para o horario atual, o procedimento de cozimento definido pode ser cancelado.

Timer
O periodo mais longo que pode ser definido é de 23 horas e 59 minutos.

Para definir o tempo, pressione o botdo de fungao varias vezes até que o simbolo quadrado acima de n

“n

pisque e pressione o botdo “+” ou “-” até que a definicdo do tempo ser mostrada no visor. Apés a configuragéo, a

hora correta (hora, minuto) e o simbolo quadrado acima de n comegara a piscar. Além disso, a contagem regressiva
do tempo comega a funcionar. Quando o tempo definido for alcangado, o quadrado acima de piscara, o alarme tocara
e o simbolo quadrado. Para parar o alarme, pressione qualquer botao.

AVISO: depois de pressionar o bot&o relacionado, a configuragdo deve ser feita em 5 segundos. Em caso de blackout,
o processo definido e o tempo real (hora, minuto) desaparecerao. Depois que a energia elétrica for ligada novamente,

“12:00” e o simbolo do quadrado acima de © serao exibidos no visor, é necessario configura-lo novamente.

6. USANDO O FORNO

6.1 Precaugoes e recomendacgdes gerais

Quando o forno e o grill sdo usados pela primeira vez, eles devem ser aquecidos a temperatura maxima por tempo
suficiente para queimar quaisquer residuos oleosos deixados pelo processo de fabricagdo, que podem contaminar os
alimentos com cheiros desagradaveis.

Para evitar contato desagradavel com qualquer vapor dentro do forno, abra a porta em duas etapas: mantenha-a aber-
ta um pouco (cerca de 5 cm) por 4-5 segundos e depois abra-a completamente. Se vocé precisar verificar ou executar
outros procedimentos nos alimentos durante o cozimento, deixe a porta aberta por um curto periodo de tempo para
evitar uma queda na temperatura do forno que prejudicara os resultados do cozimento.

6.2 Sistema de ventiladores de refrigeragao (somente em alguns modelos)

O aparelho esta equipado com um sistema de arrefecimento que entra em funcionamento alguns minutos apos o forno
estar aceso. A operacgao do ventilador gera um fluxo de ar normal que sai acima da porta e pode continuar por um curto
periodo de tempo, mesmo ap6s o forno ser desligado.

6.3 Usando o forno a gas

6.3.1 Ignicao elétrica

Abra completamente a porta do forno e pressione o botdo do termostato enquanto o gira no sentido anti-horario até
a temperatura maxima; isso ativa automaticamente o dispositivo de igni¢do por faisca elétrica. Quando o queimador
acender, mantenha o botéo pressionado por alguns segundos para permitir que o termopar aquega. Se o queimador
ndo acender apds 15 segundos, pare de tentar, deixe a porta do forno aberta e aguarde 1 minuto antes de tentar
novamente.



6.3.2 Acendendo o queimador manualmente

Abra completamente a porta do forno e gire o botéo do termostato no sentido anti-horario.
Coloque um fésforo aceso perto da extremidade do tubo de chama A no centro da parte
inferior do forno e pressione o botdo do termostato. Quando o queimador se acender,
mantenha o botao pressionado por alguns segundos para permitir que o termopar aquega
e verifique se o queimador se acendeu corretamente através do orificio de inspecéo B.

A temperatura de cozimento é ajustada girando o botdo no sentido horario para o valor
necessario, entre 50°C e 231°C.

Se o queimador apagar acidentalmente, gire o botdo para a posicdo desligado e aguarde pelo menos um minuto
antes de tentar acendé-lo novamente.

O
6.4 Usando o grill elétrico L
Para ativar a fungao grill, basta girar o botdo do termostato do forno a gas para a posicéo O - -0
AVISO: Forno a gas e grill/rostisserie ndo podem ser usados simultaneamente. Quando vocé
precisar fechar a porta para grelhar, a grelha colocada na parte superior, a bandeja precisa

colocar as 2 camadas inferiores, manter o fogo estavel. MAX

6.4.1 Operacao do grill + assador (rostisserie) Q
Encaixe a haste no espeto no suporte do rotisserie e selecione a fungao grill, vocé deve girar o
botdo de funcdo para a posigdo ' =] =

6.4.2 Utilizagao do assador com forno normal
Coloque a prateleira do assador B no segundo par de corredores da g |
parte inferior e encaixe a haste “A” no orificio na parte traseira do forno. [ ® | !.

L W

| \N .

6.5 Atengio . . ‘_ , B \-‘ / “\

. Os processos de grelhar nunca devem durar mais de 60 minutos.

. Nos modelos esmaltados, as operacdes de cozimento do grill e grill + rostisserie devem ser realizadas com a
porta entreaberta no primeiro trinco e a prote¢édo do botdo fornecida montada na parte superior da cavidade do
forno.

. As partes acessiveis podem estar muito quentes durante e apés o uso da churrasqueira; mantenha as criangas
afastadas do aparelho.

. Durante as operagdes com o assador, uma das bandejas fornecidas com o aparelho deve ser colocada no fundo
do forno, nos corredores inferiores, para coletar qualquer gordura produzida.

. Ao usar o forno, remova todas as panelas e prateleiras ndo utilizadas do seu interior.

. Durante o cozimento, ndo cubra o fundo do forno com papel aluminio ou estanho e néo coloque panelas ou ban-
dejas, pois isso pode danificar o revestimento de esmalte. Se desejar usar papel a prova de gordura, posicione-o
de forma que néo interfira na circulagéo de ar quente dentro do forno.
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7. LIMPEZA E MANUTENCAO

Antes de executar qualquer operagéo, desconecte o aparelho da fonte de eletricidade.
Nunca use um jato de vapor para limpar a parte interna do forno.

7.1 Limpeza de aco inoxidavel
Para manter o ago inoxidavel em boas condi¢des, ele deve ser limpo regularmente, depois de cada vez que o fogao
for utilizado, depois de deixa-lo esfriar.

7.2 Rotina diaria de limpeza

Ao limpar e cuidar de superficies de ago inoxidavel, sempre use somente produtos especificos que ndo contenham
abrasivos ou acidos a base de cloro.

Instrugdes de uso: despeje o produto em um pano Umido e limpe-o sobre a superficie, depois enxagie bem e seque
com um pano macio.

7.3 Manchas ou derramamentos de alimentos

Nunca use esfregdes de metal ou raspadores afiados; eles danificardo as superficies.

Use produtos ndo abrasivos comuns com a ajuda de utensilios de madeira ou plastico, se necessario. Enxaglie bem
€ seque cCom um pano macio.

Nao permita que derramamentos de alimentos com alto teor de aglcar (por exemplo, geléia) sequem dentro do forno.
Se secarem por muito tempo, podem danificar o revestimento de esmalte dentro do forno.

7.4 Limpando o forno
Para manter o forno em boas condigdes, ele deve ser limpo regularmente, depois de esfriar. Remova todas as pecas
removiveis. Limpe as prateleiras do forno com agua quente e detergentes nio abrasivos, enxague e seque.

7.5 Limpando o vidro da porta

O vidro da porta deve sempre ser mantido completamente limpo. Use papel absorvente de cozinha; remova a sujeira
persistente com uma esponja Umida e detergente comum.

8. MANUTENGAO EXTRAORDINARIA

Ocasionalmente, o forno exigira procedimentos de manutengéo menores ou a substituicdo de pegas sujeitas a desgas-
te, como juntas, lampadas, etc. As instrugdes especificas para cada procedimento deste tipo séo fornecidas abaixo.
Antes de executar qualquer operagéo que envolva acesso a partes vivas, desconecte o aparelho da fonte de eletri-
cidade.

8.1 Substituindo a lampada do forno

. Desconecte o forno da fonte de alimentacdo por meio do interruptor onipolar usado para conectar o aparelho a
rede elétrica ou desconecte o aparelho se o plugue estiver acessivel;

. Retire a tampa de vidro do suporte da lampada;

. Remova a lampada e substitua por uma resistente a altas temperaturas (300°C) com as seguintes caracteristicas:
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Voltage: 220-240V | Poténcia: 25W | Tipo: E14
. Recoloque a tampa de vidro e reconecte o forno a fonte de alimentagéo.

8.2 Remocgao de portas

Para uma limpeza mais profunda, vocé pode remover a porta do forno. Escolha o método de remogao e montagem.

Proceda da seguinte forma:

. Abra a porta em toda a extenséo (fig.1);

. Abra completamente a alavanca A nas dobradigas esquerda e direita (fig.2);

. Segure a porta como mostrado na fig.3

. Feche cuidadosamente a porta (fig.3) até que as alavancas da dobradi¢a esquerda e direita A estejam engatadas
na parte B da porta (fig.4).

. Retire os ganchos das dobradicas da sua localizagdo, seguindo a seta C (fig.4);

. Apoie a porta em uma superficie macia;

. Para substituir a porta, repita as etapas acima na ordem inversa.

. Remogéo do painel interno do vidro

. - Puxe com cuidado o painel interno do vidro (fig.1-fig.4)
. - Limpe o vidro com um limpador apropriado. Seque bem e coloque em uma superficie macia.
. Agora vocé também pode limpar o interior do vidro externo

Fig.1: Fig.2: Fig.3: Fig.4:

8.3 Remocgao de juntas

Para permitir uma limpeza completa do forno, a junta da porta pode ser removida. Antes de remover a junta, remova a

9. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Problema

Possiveis causas e solugdes

O forno n&o liga, ndo aquece.

Verifique se o forno esta conectado a tomada.

Verifique se ha energia elétrica na tomada onde o forno esta conectado.

O relégio nao foi ajustado. Ajuste o reldgio, seguindo as instrugdes do manual.
Verifique no quadro de energia da residéncia, se algum fusivel pode ter queimado.
Troque o fusivel e ligue a rede elétrica.

O disjuntor do forno pode ter desarmado. Religue-o.

Barulho apés término de uma

programagao

O ventilador de resfriamento permanece ligado apés o térrmino da programagao
de cozimento. Ele sera desligado automaticamente quando o forno atingir a tem-
peratura de 70°C.

Aluz néo esta funcionando

Retire da tomada, desconecte o fusivel, ou desligue o disjuntor.
Remova o suporte da lampada girando para esquerda.

Troque por uma lampada original nova.

Recoloque o suporte da lampada rosqueando novamente.
Ligue o aparelho.

Bolos e biscoitos estdo dourando

desigualmente

Sempre havera um pedaco desigual. Verifique a temperatura configurada e a po-
sicdo das prateleiras.

Um cédigo de defeito aparece no

visor: ER + um numero

ERS3 ou ER4: Erro no sensor de temperatura. Chame o Servigo Técnico Autorizado
Cuisinart.
ERO: Falha de comunicagdo. Chame o Servigo Técnico Autorizado Cuisinart.

porta do forno como descrito acima. Depois de remover a porta, levante os espigdes nos cantos, como mostra a figura.
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10. ESPECIFICAGOES TECNICAS

Dimensoes (LXAXP)

42,3 x31,2x40,7 cm

Volume Interno

54 L

Voltagem/ Frequéncia 220V /60 Hz
Peso Liquido 33,5Kg

Peso Bruto 37 Kg

Tipo do Gas GLP/GN




11. TERMO DE GARANTIA

Condigdes normais de Garantia (Validas para o Brasil)

Este aparelho esta garantido pelo seu Revendedor/Importador autorizado pelo periodo de um ano, a contar da data de
aquisicdo comprovada através de nota fiscal emitida por Revendedor M.CASSAB. Nesse documento devera constar a
data legivel e sem rasuras ou emendas, em que foi efetuada a compra. Para que a garantia seja valida, é necessario que o
cliente exiba, em caso de reparagéo técnica, esse certificado de garantia junto com a nota fiscal, na qual estejam menciona-
dos os elementos identificadores do produto e a tarjeta identificadora de modelo e nimero de série do aparelho, constante
do livro de Servigo e Garantia. Por garantia entende-se a substitui¢do gratuita dos componentes que apresentem defeitos
de produgdo ou de deformagao do material. Em caso de defeito irreparavel ou de repetidas avarias da mesma origem, o
Revendedor/Importador, podera optar pela substituigdo do aparelho.

A garantia do novo aparelho sera valida até o fim do contrato inicial.

Garantia Legal: vidros, pecas plasticas e lampadas, sdo garantidos contra defeitos de fabricagéo pelo prazo legal de 90
(noventa) dias, contados a partir da data de entrega do produto ao consumidor tendo como base a Ordem de Servico e a
nota fiscal. Licdes desta garantia: 1. Qualquer defeito que for constado neste produto deve ser imediatamente comunicado
ao Atendimento ao Consumidor M.CASSAB. N&o estdo cobertas pela garantia: todas as partes ou componentes danifi-
cados por transporte ndo efetuado pelo Revendedor/Importador, avarias causadas por deficiéncias na instalagdo ou na
alimentacéao hidraulica, elétrica ou de gas, descuido, negligéncia, impericia ou incapacidade de utilizagdo, modificacdes ou
intervencdes efetuadas por técnicos ndo autorizados pelo Revendedor/Importador, deficiéncia na Manutengéo ou outras e
quaisquer causa ndo imputaveis a defeitos de fabricagao do aparelho. Sdo também

excluidas da garantia as intervengdes inerentes a instalagdo e alimentagdo do aparelho, assim como as operagdes de
manutengdo enunciadas no manual de instrugdes; 2. Esta garantia abrange a troca gratuita das partes, pecas e com-
ponentes que apresentarem defeitos de fabricagdo, além da mao-de-obra utilizada no servigo respectivo. A garantia nao
cobre o desgaste 31 proveniente da utilizacdo normal do aparelho (grelhas, guarnigdes, lampadas, puxadores, manipulos,
comandos, partes descartaveis, etc...); 3. Os servicos mencionados no presente certificado serdo prestados apenas no
perimetro urbano das cidades onde se mantiver o Atendimento ao Consumidor M.CASSAB. Nas demais localidades onde o
fabricante ndo mantiver o Atendimento ao Consumidor M.CASSAB, os defeitos dever&o ser comunicados ao Revendedor,
sendo que neste caso as despesas decorrentes de transporte do produto, seguro bem como despesas de viagem e estada
do técnico, quando for o caso, correrdo por conta do usuario, seja qual for a natureza ou época do servigo; 4. Esta garantia
perdera totalmente sua validade se ocorrerem quaisquer das hipoteses a seguir

expressas: se o produto for utilizado em desacordo com as instrugdes constantes no manual de instrugées; se o produto
for aberto, consertado ou ajustado por pessoa nédo autorizada pelo Fabricante; se o produto for ligado em corrente elétrica
diversa da recomendada no Manual de Instrugdes: se o defeito apresentado for causado pelo consumidor, terceiros estra-
nhos ao Fabricante, por acidentes ou em decorréncia do mau uso do produto; 5. Em nenhuma hipétese séo cobertas pela
garantia as despesas decorrentes da preparacdo do local para ligagdo do produto (ex.: rede elétrica, rede de gas, aterra-
mento, etc.), sendo estas de total responsabilidade do Consumidor; 6. Essa garantia ndo encobre eventuais alteragées/ava-
rias no produto decorrentes de agentes essencialmente naturais, tais como umidade, maresia, calor, frio, chuva, granizo,
oxidagao, ferrugem, etc... Expirando o prazo de vigéncia desta garantia, cessara toda a responsabilidade do Fabricante,
quando a validade dos termos estipulados neste certificado. Durante os 12 meses de garantia as reparagdes serao total-

mente gratuitas, basta solicitar atendimento técnico através do nosso SAC (11) 3003-9030, salvo se tratar-se de reparagdes
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nao cobertas pela garantia, conforme anteriormente especificado, ou se verificar que o aparelho ndo apresenta qualquer
anomalia. Nessas condigbes as despesas serdo totalmente a cargo do cliente. Excedido o prazo de 12 meses da data de
aquisicao, a garantia caduca e a assisténcia serdo efetuadas cobrando-se o chamado técnico, as pecas substituidas e a
mao-de-obra, de acordo com as tarifas vigentes, na posse dos técnicos autorizados. Caso o aparelho seja reparado num
centro de assisténcia técnica indicado pelo Revendedor/Importador, o risco do transporte sera coberto pelo cliente, caso 32
faga o envio diretamente, ou pelo centro de assisténcia técnica, caso este efetue o transporte.

Os técnicos autorizados, que operam na regido, intervirdo a pedido do cliente, nos limites de tempo as exigéncias opera-
cionais. Esta é a Unica garantia valida e é expressamente proibido alterar os prazos ou substitui-los, que verbalmente que
por escrito.

Os Fabricantes se reservam o direito de modificar os produtos (caracteristicas ou componentes) sem prévio aviso.

Este produto esta sujeito & corrosdo se submetido as seguintes condicoes:

- Umidade; Maresia; Calor excessivo; Frio excessivo; Chuva; Granizo; Oxidacao; Ferrugem; Pro-
_ dutos abrasivos.

ATENGAO Esta garantia tem prazo de validade de nove meses “garantia contratual” a partir da data do térmi-
no da “garantia legal” que é de 90 dias, totalizando um ano a partir da data da venda ao primeiro
consumidor (consumidor final), com a obrigatoriedade de constar na nota fiscal o nimero do CPF
do mesmo.

DESCARTE

Esta marcacao indica que este produto ndo deve ser descartado
com outros lixos domésticos em toda Unido Europeia. Para evitar
possiveis danos ao meio ambiente ou a saude humana causada
pelo descarte ndo controlado de residuos, recicle-os de forma res-
ponsavel para promover a reutilizacdo sustentavel dos recursos
materiais. Para devolver o seu equipamento usado, utilize os sis-
temas de descarte e coleta ou entre em contato com o revendedor
onde o produto foi adquirido. Eles podem levar este material para
reciclagem ambientalmente segura.



Cuisinart

Atendimento ao consumidor:

SP (11) 3003-9030 / Demais localidades: 0800 770-6222




